cOMERAS DE

MADRE

"RECONOC/MIENT s

Sp - 50 TOP PIZZA EUROPA 2024 Y 2025 EXCELLENT PIZZERIAS
TIA - THE BEST INDEPENDENT PIZZERIAS IN SPAIN 2024 Y 2025

¢ R - OSPITALITA ITALIANA NEL MONDO

N Z

BENVENUT) AL sUbll

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€



CAPERITIVO, Tygscoicte ticee s

N16) 13

LE OLIVE VERDI SICILIANE 4,0
Aceitunas verdes Nocellara del Belice Sicilia

\*l 1

FOCACCINA 4,5

Focaccia artesanal de fermentacidon natural con romero

TAGI.IERI "TABLAS DE EMBUTIDOS ¥ QUES0s
ARTESANALES™ ™ sesesc s
®O®

8,10
MORTADELLA FAVOLA GRAN RISERVA PALMIERI 13,0
Acompafiada con miel, mostaza antigua y romero
®®
PROSCIUTTO DI PARMA DOP “RISERVA RARA” 30 MESES 18,0
Un homenaje a los sabores y aromas de la region de Parma
®® s
DEGUSTACION EMBUTIDOS 18,0
Degustacion de los 4 embutidos artesanales
@ 7
DEGUSTACION QUESOS 18,0

Degustacion de 4 quesos artesanales

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€



EL '<RUSH QUE TU NUTR[<[ON|5TA
ENSAI.ADAWWM 5IN PENSARLD.
7,12

ENSALADA BRESAOLA 12,5
Bresaola, rucula, tomates datterini y crema de permesano

7
ENSALADA CAPRESE 12,5
Mozzarella di Bufala, tomates datterini y albahaca

1,3,4,7
ENSALADA CESAR 14,0
Lechuga romana, crostini, pollo a la plancha, permesano y salsa César

A
A UN BocADo, MAXMo Dos. PLAER
DUS BUCADOS TOTAL, <ER0 DRAMAS... ‘3
@ 1,7,8

CROQUETA DE GORGONZOLA (1 unidad) 3,5
Con mermelada de pera casera y nueces

a 1,7
CROCCHE DE PATATAS (1 unidad) 3,5
Con mozzarella FDL ahumada y fonduta de Grana Padano DOP

1,2,7
MINI PIZZETTA RICOTTA & GAMBA ROSSA (1 unidad) 6,5
Ricotta fresca, tartar de gamba roja kmO y zest de limdn

1,7
CARBONARA FRITA TRUFADA (1 unidad) 4,5

Croqueta de pasta carbonara, crema de trufa negra, guanciale,
pecorino romano DOP

@ 10
STEAK TARTAR (1 unidad) 4,5

Solomillo cortado a cuchillo sobre milhojas de patata
Sugerencia: trufa negra fresca "extra” +2,0

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€



AN'I'IP "ENTRANTES QUE <UENTAN H[5TOR[AS Y
ABREN L4 PUERTA # NUEV0S 5ABORES."

@@ 3,4

VITELLOTONNATO"CANALLA" 14,5
Carpaccio de ternera, salsa tonnata, alcaparras fritas

ag 7

PARMIGIANA DI MELANZANE 14,5

Berenjenas, salsa de tomate, mozzarella FDL ahumado,
chips grana padano DOP, albahaca

@ 7
STRACCIATELLA DE BURRATA VIZIOSA 14,5

Con datterino confit y aceite de albahaca
Sugerencia: Prosciutto di Parma DOP “Riserva Rara” 30 meses + 8,0

1,14
FRITTURA CALAMARI "RIBELLI" 16,5

Calamares fritos con zanahoria y calabacin en tempura ligera
con emulsion citrica

1,14
LE POLPETTE DELLA NONNA PEPPA 14,0
Jugosas albondigas de carne cocinadas en la salsa de tomate casera

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€



"eRUJIENTES FoR FUERA, TIERNAS

DI7TAS e oewee rsces rees
No LLAMARL

<OMPARTIR... 0 No"...

LA LISTA COMPLETA DE PIZZAS TE ESPERA AL FINAL...

1,7
BIKIZZA c0RALON DE FI[[#; #lM4 DE BIKIN| (4 unidades) 14,0

Mozzarella fior di latte, jamoén cocido ahumado, crema de trufa negra

Jcocc|ONES: HORND 320" ¢ ¥ 250" ¢ Y coN 107 DE VAFOR

@ 1,4
PIZZETTA UMARINARA § cpec[pNES 18,5

Tris de tomates: datterino caramella, tomate San Marzano DOP,
pomodori del piennolo, ajo, orégano artesanal y anchoas del Cantabrico

Sepec|oNES: NAPOR 150" ¢ - FRITA 180" ¢ - #oRNo 250° ¢

"ESTA <ARTA E5 UNA DEcLARA<|GN DE AMOR # LA TRAD[<[N...
TOMAMOS Lo MEJOR DE ITALIA, Lo MEL<LAM0s <oN PRODV<T) LocAl KM ("

P AS'I' A lCEUﬁC@? "No #AY DRAMA", AQUl NADIE SE
QED# 5IN 5V Do5|5 DE PasTA - HDELA-SIN—

GLUTEN
@) <oNsuLTA EL FORMATO DE PASTA DISPONIBLE +1,0

1,3,7
CARBONARA ORIGINAL "s£RVIDA £N LA RVEDA DE QUESO PECORING"
Spaghetti con guanciale, pecorino romano DOP, crema de yema de 19,0
huevo, pimienta
Toque recomendado: trufa negra fresca + 6,0

@ 1

EL RAGU DE LA NONNA PEPPA 18,5
Pasta Paccheri con ragu de ternera y cerdo cocinado 8 horas con salsa

de tomate, albahaca fresca

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€



@ 1-14

LINGUINE ALLE VONGOLE 22,0
Pasta con almejas, tomatitos datterini amarillos

/] 1-3-7

TAGLIATELLE AL TARTUFO NERO 22,0

Pasta fresca, crema de mantequilla, parmigiano reggiano DOP 36 meses
Vacche Brune y trufa negra fresca

ﬂ *\T! 1-7

SPAGHETTONE Al 4 POMODORI 16,0
Pasta con datterino caramella, tomate San Marzano DOP, pomodoro del
piennolo, tomates datterini amarillos semisecos, parmigiano reggiano

DOP 36 meses Vacche Brune y albahaca fresca

1-3-2
TAGLIOLINI NEGROS CON TARTAR DE GAMBA ROJA 22,5
Pasta fresca negra, tartar de gamba roja km 0, y ralladura de limdén
d ,T, @ 1-2-3
ELICHE ALLA MELANZANA AFFUMICATA 17,5

Pasta con salsa de tomate, berenjenas, tomates cherry semisecos,
ricotta curada ahumada de bufala y albahaca fresca

Iy® !
ZITI ALLA GENOVESE 18,0

Pasta ziti banada en salsa de cebolla y ternera cocinada lentamente
por 8 horas

1-2-14
PACCHERI ALLA PESCATORA 22,0
Gambas, calamares, almejas y mejillones con datterini rojos y amarillos

1-7
PASTA MIXTA PROVOLA Y PATATA 16,5

Tambien servida en |la forma de pecorino + 4,0

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€



AQUl No SERVMos FITTAS.
PIZZ A sERVIM0S [DEAS REDONDAS <oN MasA MADRE (B|GA), MAS
DE 40O GRAD0S... ¥ MALA <ONDU<TA. REMORDIMIENTOS.

Esta carta es una declaracion de amor a la tradicion... Tomamos lo

mejor de ltalia, lo mezclamos con producto local km 0
y lo metemos al horno sin remordimientos

NUESTRAS FIIT#5 NA<EN DE UNA MA5A MADRE (B(G#)
INGREDIENTES  Feeuguraps 41 ssks  naknies ceesvaps  otioss
PRINCIPALES # PIEDRA DE L4 A5 PETRA.

Usamos tomate San Marzano DOP (SM-DOP), mozzarella fior di latte y
provola de “lenta maturazione” artesanales de Campania (Sori),
ademas de mozzarella di bufala campana DOP (MDB-DOP).

Disponibles opciones sin lactosa y veganas
"RECONOCII"UENTO?

- 50 TOP PIZZA EUROPA 2024 Y 2025 EXCELLENT PIZZERIAS
- THE BEST INDEPENDENT PIZZERIAS IN SPAIN 2024 Y 2025

20p

NZIA
A5 REINAS DEL HORND.

|_E MAHGHERlTlSSlME IcREI#5 QUE UNA MARGHERITA ERA ABURRIDAT AQUI

BAILAN, SE DESNUDAN... ¥ SE REINVENTAN.
VD 1-7

MARGHERITA 12,5
Base tomate San Marzano DOP, mozzarella fior di latte y albahaca fresca

Sugerencia: Jamon cocido ahumado + 3,0

/] 1-7

MARGHERITA DI BUFALA 16,5
Tris de tomates: datterino caramella, tomate San Marzano DOP,

pomodori del piennolo, mozzarella de bufala campana DOP y albahaca
Sugerencia: Prosciutto di Parma DOP “Riserva Rara” 30 meses + 8,0

7 1-7-%4

NOSTRA MARGHERITA 17,5
Crema de albahaca, mozzarella fior di latte, pomodori del piennolo.

Se completa con mermelada de tomate San Marzano DOP, tomates amarillos
semisecos, stracciatella de burrata y albahaca fresca

Sugerencia: anchoas de la Escala KMO (6 filetes) + 8,0

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€



ROJ#S, <ALIENTES, DES<ARADAS.
PUMPURN "CUn TomCITB" salsas ATRENIDAS, TOMATES QUE BESAN, NocHES QUE

HUELEN # 5UR.

@ 1-7

SPILINGA "NVESTRA VERsIGN DE LA DIAVOLA" 16,5
Base de tomate San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, Spianata piccante.
Se completa con 'nduja calabresa, crema de Pecorino Romano DOP, chips de
chips de cebolla roja y albahaca

Sugerencia: stracciatella de burrata + 3,0

®FYy 14
MARINARA "D£ PUNTA MADRE" 11,5
Tris de tomates: datterino caramella, tomate San Marzano DOP,

pomodori del piennolo, orégano artesanal, ajo y albahaca

Sugerencia: anchoas de la Escala KMO (6 filetes) + 8,0

‘@ 1-7

PIZZA RAGU 19,5
Base de ragu de carne cocinado 8h con salsa de tomate, mozzarella fior

di latte. Al salir del horno: ricotta km 0, albahaca y Parmigiano Reggiano

DOP 36 meses Vacche brune

Y@ 17
CAPRICCIOSA PROIBITA 16,5
Base tomate San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, setas porcini.

Se completa con Jamon cocido ahumado, alcachofas confitadas, tierra de
aceitunas negras

Sugerencia: lascas de Parmigiano Reggiano DOP 36 meses + 3,0

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€



DESNUDAS, FER0 LETALES.

SENZAROSSETTO " SINTOMCITR™  ri245 sivess <ov <revas seposas, Quesos

DESATADOS <ONTRASTES SUTILES.

/] 1-7

" " 14,5
5 FORMAGGI "cJNco QUES0s
Base de crema de Pecorino Romano DOP, mozzarella fior di latte, Gorgonzola

DOP. Se completa con ricotta fresca y chips de Grana Padano DOP
Sugerencia: Trufa negra fresca +6,0

1-3-7
PIZZA CARBONARA 16,5
Base de crema de Pecorino Romano DOP, mozzarella fior di latte, guanciale

crujiente. Al salir del horno: crema de yema de huevo y pimienta
Sugerencia: Trufa negra fresca +6,0

7 1-3-7
TRUFFALDINA 18,5
Base de crema de patatas trufadas, mozzarella fior di latte. Se completa

con crema de yema de huevo
Sugerencia: Prosciutto di Parma DOP “Riserva Rara” 30 meses + 8,0

/| 1-7
PUNTA 20,5

Base de crema de setas porcini, mozzarella fior di latte. Al salir del
horno: stracciatella, crema de trufa negra, tomates datterini amarillos
semisecos, albahaca

Sugerencia: Prosciutto di Parma DOP “Riserva Rara” 30 meses + 8,0

B 17
NORMA SIN NORMA 17,5

Base de crema de berenjena, mozzarella fior di latte ahumada,
pomodori del piennolo. Se completa con berenjenas fritas, paté de
tomate seco, ricotta curada ahumada de bufala y albahaca
Sugerencia: Stracciatella de burrata +3,0

1-7-8
BOLOGNA 17,5

Base de ricotta al limdén y mozzarella fior di latte. Al salir del horno:
mortadella favola gran riserva Palmieri, pesto de pistacho de
Bronte DOP, pistachos crujientes y albahaca

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€



INGREDIENTES EXTRA
- QUESOS: (7) Stracciatella de burrata 3,0; (7) Mozzarella di bufala DOP 3,0
“Queso” VEGANO sin lactosa 3,0; Parmigiano Reggiano DOP 36 meses 3,0; (7) Ricotta
curada ahumada de bufala 3,0; (7) Ricotta fresca 3,0; (7) Gorgonzola DOP 3,0.

- EMBUTIDOS: Jamon cocido ahumado 3,0; Pancetta en tres cocciones 3,5; Guanciale 3,0;
Salame piccante 3,0; Mortadella favola gran riserva Palmieri, 3,0; Prosciutto di Parma DOP
“Riserva Rara” 30 meses 8,0.

- OTROS EXTRAS: (4) Anchoas del Cantabrico (6 filetes) 8,0; Cebolla caramelizada 2,0;
Setas porcini 3,0; Trufa negra fresca 6,0

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€



| PERO No T£ PVEDES IR sIN HABER TROBADO
NVESTROs PosTRES!

TIRAMISU "TRADIZIONALE" (1-3-7) 7,5

Receta tradicional elaborada con galleta savoiardi Bafiada en Caffe Kimbo,
crema de mascarpone, huevo y cacao amargo en polvo

CHEESECAKE “D£ YUNTA MADRE™ (1-7-8) 8,5

Mezcla de quesos frescos sobre base de galleta con crema de
pistacho de Bronte

PAN DI STELLE CON"NVTELLA" (1-3-7-8) 8,5
Base galleta de cacao "pan di stelle” con crema de mascarpone e nutella

BABA NAPOLETANO (1-3) 8,0
Bizcocho mojado en ron recubierto de pistacho de Bronte y
mousse de frambuesas

GELATO "ARTIGIANALE" (1-7-8) 6,0
Consulta los gustos disponibles de helados italianos artesanales

PIZZA ALLA NUTELLA (1-7-8) 9,50

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€



LISTA OFICIAL DE ALERGENOS

Alimentarios obligatorios segun la normativa europea (Reglamento UE 1169/2011)

1. Gluten (Trigo, cebada, centeno, avena, espelta, kamut y sus variedades)
2. Crustaceos (Gamba, langostino, cangrejo, etc.)

3. Huevos; 4. Pescado; 5. Cacahuetes (Mani); 6. Soja;

7. Leche y derivados (Incluye lactosa)

8. Frutos de cascara (Almendra, avellana, nuez, anacardo, pecana, nuez de
Brasil, pistacho, macadamia)

9. Apio; 10. Mostaza; 11. Granos de sésamo;

12. Diéxido de azufre y sulfitos (En concentraciones superiores

a 10 mg/kg o 10 mg/I)

13. Altramuces; 14. Moluscos (Mejillédn, almeja, ostra, calamar, pulpo...)

Sin Gluten Sin Lactosa
’ N 'FO R[’! A CldN (puede contener trazas) (puede contener trazas)
DIETETIcA: ﬂ Vegetariano ‘T’ Vegano

PONIA
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