
comeras decomeras deComeras de

 

"ospitalitÀ italiana quality approVed""ospitalitÀ italiana quality approVed""OspitalitÀ italiana quality approVed"

madremadreMadre

· OSPITALITÀ ITALIANA NEL MONDO

· 50 TOP PIZZA EUROPA 2024 Y 2025 EXCELLENT PIZZERIAS
· THE BEST INDEPENDENT PIZZERIAS IN SPAIN 2024 Y 2025

benVenuti al sud!!benVenuti al sud!!BenVenuti al sud!!

"rEcoNocImiEntOs""rEcoNocImiEntOs""REcoNocImiEntOs"

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€



 
Un homenaje a los sabores y aromas de la región de Parma

 
Aceitunas verdes Nocellara del Belice Sicilia

 
Acompañada con miel, mostaza antigua y romero

Focaccia artesanal de fermentación natural con romero

4,0

4,5

13,0

18,0

FOCACCINA

LE OLIVE VERDI SICILIANE

MORTADELLA FAVOLA GRAN RISERVA PALMIERI

PROSCIUTTO DI PARMA DOP “RISERVA RARA” 30 MESES

TAGLIERI

L'APERITIVO
13

pARA EMPEZAR LIGER@ Y CONpARA EMPEZAR LIGER@ Y CON
CARACTERCARACTER
pARA EMPEZAR LIGER@ Y CON
CARACTER

"tABLAS DE EMBUTIDOS y quesos"tABLAS DE EMBUTIDOS y quesos

ARTESANALES"ARTESANALES"

"Tablas de embutidos Y QUESOS
aRTESANALES"

1

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€

8

 
Degustación de 4 quesos artesanales

Degustación de los 4 embutidos artesanales

7

18,0

18,0

DEGUSTACIÓN QUESOS

DEGUSTACIÓN EMBUTIDOS

8, 10



*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€

 
Con mermelada de pera casera y nueces

Con mozzarella FDL ahumada y fonduta de Grana Padano DOP

3,5

3,5CROCCHÈ DE PATATAS (1 unidad)

CROQUETA DE GORGONZOLA (1 unidad)

DOS BOCADOS 
1, 7, 8 

1, 7

uN BOCADO, MáXIMO DOS. pLACERuN BOCADO, MáXIMO DOS. pLACER

TOTAL, CERO DRAMAS…TOTAL, CERO DRAMAS…

uN BOCADO, MáXIMO DOS. pLACER
TOTAL, CERO DRAMAS…

 
Solomillo cortado a cuchillo sobre milhojas de patata
Sugerencia: trufa negra fresca "extra” +2,0

 
Ricotta fresca, tartar de gamba roja km0 y zest de limón

 
Croqueta de pasta carbonara, crema de trufa negra, guanciale,
pecorino romano DOP

6,5

4,5

4,5STEAK TARTAR (1 unidad)

CARBONARA FRITA TRUFADA (1 unidad)

MINI PIZZETTA RICOTTA & GAMBA ROSSA (1 unidad)
1, 2, 7

1, 7

10 

 
Bresaola, rúcula, tomates datterini y crema de permesano

ENSALADA CAPRESE

ENSALADA CÉSAR 

12,5

14,0

Mozzarella di Búfala, tomates datterini y albahaca

Lechuga romana, crostini, pollo a la plancha, permesano y salsa César

ENSALADA BRESAOLA

ENSALADAS

7

1, 3, 4, 7

7, 12
12,5

eL 'CRUSH' QUE TU NUTRICIONISTAeL 'CRUSH' QUE TU NUTRICIONISTA
APROBARíA SIN PENSARLO.APROBARíA SIN PENSARLO.
eL 'CRUSH' QUE TU NUTRICIONISTA
APROBARíA SIN PENSARLO.



*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€

ANTIPASTI "ENTRANTES QUE CUENTAN HISTORIAS Y"ENTRANTES QUE CUENTAN HISTORIAS Y

ABREN LA PUERTA A NUEvOS SABORES."ABREN LA PUERTA A NUEvOS SABORES."

"ENTRANTES QUE CUENTAN HISTORIAS Y
ABREN LA PUERTA A NUEvOS SABORES."

16,5

14,0 

 
Calamares fritos con zanahoria y calabacín en tempura ligera
con emulsion cítrica

Jugosas albondigas de carne cocinadas en la salsa de tomate casera

FRITTURA CALAMARI "RIBELLI"

LE POLPETTE DELLA NONNA PEPPA

1, 14

1, 14

 
Carpaccio de ternera, salsa tonnata, alcaparras fritas

 
Berenjenas, salsa de tomate, mozzarella FDL ahumado,
chips grana padano DOP, albahaca

14,5 

14,5

STRACCIATELLA DE BURRATA VIZIOSA
Con datterino confit y aceite de albahaca
Sugerencia: Prosciutto di Parma DOP “Riserva Rara” 30 meses + 8,0

14,5

PARMIGIANA DI MELANZANE

VITELLOTONNATO"CANALLA"
3, 4

7

7



 

Mozzarella fior di latte, jamón cocido ahumado, crema de trufa negra

 

14,0

PIZZETTA 
Tris de tomates: datterino caramella, tomate San Marzano DOP,
pomodori del piennolo, ajo, orégano artesanal y anchoas del Cantabrico

18,5

 

BIKIZZA (4 unidades)

 PIZZAS
"cRUJIENTES POR FUERA, TIERNAS"cRUJIENTES POR FUERA, TIERNAS  
POR DENTRO...PLACERES PARAPOR DENTRO...PLACERES PARA  
COMPARTIR… O NO"…COMPARTIR… O NO"…

"cRUJIENTES POR FUERA, TIERNAS 
POR DENTRO...PLACERES PARA 
COMPARTIR… O NO"…
LA LISTA COMPLETA DE PIZZAS TE ESPERA AL FINAL...

 
Spaghetti con guanciale, pecorino romano DOP, crema de yema de
huevo, pimienta
Toque recomendado: trufa negra fresca + 6,0 

 
19,0 

EL RAGÙ DE LA NONNA PEPPA
Pasta Paccheri con ragù de ternera y cerdo cocinado 8 horas con salsa
de tomate, albahaca fresca 

18,5 

CARBONARA ORIGINAL

cONSULTA EL FORMATO DE PASTA DISPONIBLE +1,0cONSULTA EL FORMATO DE PASTA DISPONIBLE +1,0cONSULTA EL FORMATO DE PASTA DISPONIBLE +1,0

                    "nO HAY DRAMA", aQUí NADIE SE"nO HAY DRAMA", aQUí NADIE SE  
QUEDA SIN SU DOSIS DE PASTA, píDELA SINQUEDA SIN SU DOSIS DE PASTA, píDELA SIN

GLUTENGLUTEN

          "nO HAY DRAMA", aQUí NADIE SE 
QUEDA SIN SU DOSIS DE PASTA, píDELA SIN
GLUTEN

PASTA

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€

NO LLAMARLASNO LLAMARLASNO LLAMARLAS

cORAZóN DE PIZZA; ALMA DE BIKINIcORAZóN DE PIZZA; ALMA DE BIKINIcORAZóN DE PIZZA; ALMA DE BIKINI

2cOCCIONES: HORNO 320°c y 250°c y con 10% de Vapor2cOCCIONES: HORNO 320°c y 250°c y con 10% de Vapor2cOCCIONES: HORNO 320°c y 250°c y con 10% de Vapor

1, 7

marinara 3 cOCCIONESmarinara 3 cOCCIONESmarinara 3 cOCCIONES
1, 4

3cOCCIONES: vAPOR 130°c · FRITA 180°c · HORNO 250°c3cOCCIONES: vAPOR 130°c · FRITA 180°c · HORNO 250°c3cOCCIONES: vAPOR 130°c · FRITA 180°c · HORNO 250°c

"eSTA CARTA ES UNA DECLARACIóN DE AMOR A LA TRADICIóN…"eSTA CARTA ES UNA DECLARACIóN DE AMOR A LA TRADICIóN…

tOMAMOS LO MEJOR DE iTALIA, LO MEZCLAMOS tOMAMOS LO MEJOR DE iTALIA, LO MEZCLAMOS CON PRODUCTO LOCAL KM 0"CON PRODUCTO LOCAL KM 0"

"eSTA CARTA ES UNA DECLARACIóN DE AMOR A LA TRADICIóN…
tOMAMOS LO MEJOR DE iTALIA, LO MEZCLAMOS CON PRODUCTO LOCAL KM 0"

¿cELIAC@?¿cELIAC@?  ¿cELIAC@? 

1, 3, 7

1

"serVida"serVida  en laen la  ruedarueda  de queso pecorino"de queso pecorino""serVida en la rueda de queso pecorino"



1 

 
Pasta fresca negra, tartar de gamba roja km 0, y ralladura de limón

LINGUINE ALLE VONGOLE
Pasta con almejas, tomatitos datterini amarillos

22,0

TAGLIATELLE AL TARTUFO NERO
Pasta fresca, crema de mantequilla, parmigiano reggiano DOP 36 meses
Vacche Brune y trufa negra fresca

22,0 

SPAGHETTONE AI 4 POMODORI
Pasta con datterino caramella, tomate San Marzano DOP, pomodoro del
piennolo, tomates datterini amarillos semisecos, parmigiano reggiano
DOP 36 meses Vacche Brune y albahaca fresca

16,0 

TAGLIOLINI NEGROS CON TARTAR DE GAMBA ROJA 22,5 

ELICHE ALLA MELANZANA AFFUMICATA
Pasta con salsa de tomate, berenjenas, tomates cherry semisecos,
ricotta curada ahumada de búfala y albahaca fresca

ZITI ALLA GENOVESE
Pasta ziti banada en salsa de cebolla y ternera cocinada lentamente 
por 8 horas

17,5 

18,0

 
Gambas, calamares, almejas y mejillones con datterini rojos y amarillos

 22,0

PASTA MIXTA PROVOLA Y PATATA 16,5
Tambien servida en la forma de pecorino + 4,0

PACCHERI ALLA PESCATORA

1 · 14

1 · 3 · 7

1 · 7

1 · 3 · 2

1 · 2 · 3

 1 · 2 · 14

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€

1 · 7



Esta carta es una declaración de amor a la tradición… Tomamos lo
mejor de Italia, lo mezclamos con producto local km 0
y lo metemos al horno sin remordimientos

PIZZA
aQUí NO SERvIMOS PIZZAS.aQUí NO SERvIMOS PIZZAS.

sERvIMOS IDEAS REDONDAS CON MASA MADRE (BIGA), MáSsERvIMOS IDEAS REDONDAS CON MASA MADRE (BIGA), MáS

DE 400 GRADOS… Y MALA CONDUCTA. REMORDIMIENTOS.DE 400 GRADOS… Y MALA CONDUCTA. REMORDIMIENTOS.

aQUí NO SERvIMOS PIZZAS.
sERvIMOS IDEAS REDONDAS CON MASA MADRE (BIGA), MáS
DE 400 GRADOS… Y MALA CONDUCTA. REMORDIMIENTOS.

Usamos tomate San Marzano DOP (SM-DOP), mozzarella fior di latte y
provola de “lenta maturazione” artesanales de Campania (Sorì), 
además de mozzarella di bufala campana DOP (MDB-DOP).
Disponibles opciones sin lactosa y veganas

nUESTRAS PIZZAS NACEN DE UNA MASA MADRE (BIGA)nUESTRAS PIZZAS NACEN DE UNA MASA MADRE (BIGA)

FERMENTADA 48 HORAS Y HARINAS GERMINADAS Y MOLIDASFERMENTADA 48 HORAS Y HARINAS GERMINADAS Y MOLIDAS  
nUESTRAS PIZZAS NACEN DE UNA MASA MADRE (BIGA)
FERMENTADA 48 HORAS Y HARINAS GERMINADAS Y MOLIDAS 
A PIEDRA DE LA CASA pETRA.A PIEDRA DE LA CASA pETRA.A PIEDRA DE LA CASA pETRA.

INGREDIENTES
PRINCIPALES

· 50 TOP PIZZA EUROPA 2024 Y 2025 EXCELLENT PIZZERIAS
· THE BEST INDEPENDENT PIZZERIAS IN SPAIN 2024 Y 2025

"rEcoNocImiEntOs""rEcoNocImiEntOs""rEcoNocImiEntOs"

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€

 

1 · 7 · *4

 
Tris de tomates: datterino caramella, tomate San Marzano DOP,
pomodori del piennolo, mozzarella de bufala campana DOP y albahaca 
Sugerencia: Prosciutto di Parma DOP “Riserva Rara” 30 meses + 8,0

MARGHERITA 12,5
Base tomate San Marzano DOP, mozzarella fior di latte y albahaca fresca
Sugerencia: Jamón cocido ahumado + 3,0

MARGHERITA DI BUFALA 16,5

NOSTRA MARGHERITA
Crema de albahaca, mozzarella fior di latte, pomodori del piennolo. 
Se completa con mermelada de tomate San Marzano DOP, tomates amarillos
semisecos, stracciatella de burrata y albahaca fresca
Sugerencia: anchoas de la Escala KM0 (6 filetes) + 8,0

17,5

LE MARGHERITISSIME

1 · 7 

1 · 7 

lAS REINAS DEL HORNO.lAS REINAS DEL HORNO.  
¿cREíAS QUE UNA MARGHERITA ERA ABURRIDA? aQUí¿cREíAS QUE UNA MARGHERITA ERA ABURRIDA? aQUí  
BAILAN, SE DESNUDAN… Y SE REINvENTAN.BAILAN, SE DESNUDAN… Y SE REINvENTAN.

lAS REINAS DEL HORNO. 
¿cREíAS QUE UNA MARGHERITA ERA ABURRIDA? aQUí 
BAILAN, SE DESNUDAN… Y SE REINvENTAN.



POMPORN "con tomate"

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€

rOJAS, CALIENTES, DESCARADAS.rOJAS, CALIENTES, DESCARADAS.  
sALSAS ATREvIDAS, TOMATES QUE BESAN, NOCHES QUEsALSAS ATREvIDAS, TOMATES QUE BESAN, NOCHES QUE

HUELEN A SUR.HUELEN A SUR.

rOJAS, CALIENTES, DESCARADAS. 
sALSAS ATREvIDAS, TOMATES QUE BESAN, NOCHES QUE
HUELEN A SUR.

16,5
Base de tomate San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, Spianata piccante.
Se completa con 'nduja calabresa, crema de Pecorino Romano DOP, chips de
chips de cebolla roja y albahaca
Sugerencia: stracciatella de burrata + 3,0

1 · 7

"nuestra VersiÓn de la diaVola""nuestra VersiÓn de la diaVola""nuestra VersiÓn de la diaVola"SPILINGA 

1 · 7
CAPRICCIOSA PROIBITA
Base tomate San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, setas porcini. 
Se completa con Jamón cocido ahumado, alcachofas confitadas, tierra de
aceitunas negras
Sugerencia: lascas de Parmigiano Reggiano DOP 36 meses + 3,0

16,5

1 · 7
 

Base de ragù de carne cocinado 8h con salsa de tomate, mozzarella fior
di latte. Al salir del horno: ricotta km 0, albahaca y Parmigiano Reggiano
DOP 36 meses Vacche brune

19,5PIZZA RAGÙ

1 · *4

 
Tris de tomates: datterino caramella, tomate San Marzano DOP,
pomodori del piennolo, orégano artesanal, ajo y albahaca
Sugerencia: anchoas de la Escala KM0 (6 filetes) + 8,0

11,5  "de punta madre""de punta madre"   "de punta madre" MARINARA



SENZA ROSSETTO "sin tomate"

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€

dESNUDAS, PERO LETALES.dESNUDAS, PERO LETALES.  
pIZZAS BLANCAS CON CREMAS SEDOSAS, QUESOSpIZZAS BLANCAS CON CREMAS SEDOSAS, QUESOS

DESATADOS CONTRASTES SUTILES.DESATADOS CONTRASTES SUTILES.

dESNUDAS, PERO LETALES. 
pIZZAS BLANCAS CON CREMAS SEDOSAS, QUESOS
DESATADOS CONTRASTES SUTILES.

1 · 7

Base de crema de setas porcini, mozzarella fior di latte. Al salir del
horno: stracciatella, crema de trufa negra, tomates datterini amarillos
semisecos, albahaca
Sugerencia: Prosciutto di Parma DOP “Riserva Rara” 30 meses + 8,0

20,5PUNTA

1 · 7 · 8

Base de ricotta al limón y mozzarella fior di latte. Al salir del horno:
mortadella favola gran riserva Palmieri, pesto de pistacho de
Bronte DOP, pistachos crujientes y albahaca

17,5BOLOGNA

1 · 7
 

Base de crema de berenjena, mozzarella fior di latte ahumada,
pomodori del piennolo. Se completa con berenjenas fritas, paté de
tomate seco, ricotta curada ahumada de búfala y albahaca
Sugerencia: Stracciatella de burrata +3,0

17,5NORMA SIN NORMA

Base de crema de patatas trufadas, mozzarella fior di latte. Se completa
con crema de yema de huevo
Sugerencia: Prosciutto di Parma DOP “Riserva Rara” 30 meses + 8,0

TRUFFALDINA 
1 · 3 · 7

18,5

1 · 7

Base de crema de Pecorino Romano DOP, mozzarella fior di latte, Gorgonzola
DOP. Se completa con ricotta fresca y chips de Grana Padano DOP
Sugerencia: Trufa negra fresca +6,0

14,55 FORMAGGI   "cinco quesos""cinco quesos"   "cinco quesos" 

1 · 3 · 7

Base de crema de Pecorino Romano DOP, mozzarella fior di latte, guanciale
crujiente. Al salir del horno: crema de yema de huevo y pimienta
Sugerencia: Trufa negra fresca +6,0

16,5PIZZA CARBONARA



· QUESOS: (7) Stracciatella de burrata 3,0; (7) Mozzarella di bufala DOP 3,0
“Queso” VEGANO sin lactosa 3,0; Parmigiano Reggiano DOP 36 meses 3,0; (7) Ricotta
curada ahumada de búfala 3,0; (7) Ricotta fresca 3,0; (7) Gorgonzola DOP 3,0.

· EMBUTIDOS: Jamón cocido ahumado 3,0; Pancetta en tres cocciones 3,5; Guanciale 3,0;
Salame piccante 3,0; Mortadella favola gran riserva Palmieri, 3,0; Prosciutto di Parma DOP
“Riserva Rara” 30 meses 8,0.

· OTROS EXTRAS: (4) Anchoas del Cantábrico (6 filetes) 8,0; Cebolla caramelizada 2,0;
Setas porcini 3,0; Trufa negra fresca 6,0

INGREDIENTES EXTRA

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€



 
Bizcocho mojado en ron recubierto de pistacho de Bronte y
mousse de frambuesas

 
Mezcla de quesos frescos sobre base de galleta con crema de
pistacho de Bronte

 
Consulta los gustos disponibles de helados italianos artesanales

 
Base galleta de cacao "pan di stelle" con crema de mascarpone e nutella

TIRAMISÚ 7,5
Receta tradicional elaborada con galleta savoiardi Bañada en Caffè Kimbo,
crema de mascarpone, huevo y cacao amargo en polvo

CHEESECAKE 8,5

8,5

8,0

6,0

9,50

(1 · 8)

(1 · 7 · 8)

(1 · 3 · 7 · 8)

GELATO

PIZZA ALLA NUTELLA

PAN DI STELLE CON

BABÀ NAPOLETANO

DOLCI

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas take away 0,50€

! pero no te puedes ir sin haber probado! pero no te puedes ir sin haber probado  
nuestros postres!nuestros postres!

! pero no te puedes ir sin haber probado 
nuestros postres!

"tradizionale""tradizionale""tradizionale"

"nutella""nutella""nutella"

(1 · 7 · 8)“de punta madre”“de punta madre”“de punta madre”

(1 · 3 · 7 )

(1 · 7 · 8)

"artigianale""artigianale"  "artigianale" 



Vegetariano

Alimentarios obligatorios según la normativa europea (Reglamento UE 1169/2011)

Vegano

LISTA OFICIAL DE ALÉRGENOS

1. Gluten (Trigo, cebada, centeno, avena, espelta, kamut y sus variedades)
2. Crustáceos (Gamba, langostino, cangrejo, etc.)
3. Huevos; 4. Pescado; 5. Cacahuetes (Maní); 6. Soja; 
7. Leche y derivados (Incluye lactosa)
8. Frutos de cáscara (Almendra, avellana, nuez, anacardo, pecana, nuez de
Brasil, pistacho, macadamia)
9. Apio; 10. Mostaza; 11. Granos de sésamo; 
12. Dióxido de azufre y sulfitos (En concentraciones superiores 
a 10 mg/kg o 10 mg/l)
13. Altramuces; 14. Moluscos (Mejillón, almeja, ostra, calamar, pulpo…)

informaciÓninformaciÓn  informaciÓn 
dietÉtica:dietÉtica:dietÉtica:

Sin Gluten 
(puede contener trazas) 

Sin Lactosa
(puede contener trazas) 
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