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"ospitalitÀ italiana quality approVed""ospitalitÀ italiana quality approVed""OspitalitÀ italiana quality approVed"

madremadreMadre

· OSPITALITÀ ITALIANA NEL MONDO

· 50 TOP PIZZA EUROPA 2024 Y 2025 EXCELLENT PIZZERIAS
· THE BEST INDEPENDENT PIZZERIAS IN SPAIN 2024 Y 2025

benVenuti al sud!!benVenuti al sud!!BenVenuti al sud!!

"reconeixements""reconeixements""Reconeixements"

Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €



 
Un homenatge als sabors i aromes de la regió de Parma 

 
Olives verdes Nocellara del Belice, Sicília

 
Acompanyada amb mel, mostassa antiga i romaní

Focaccia artesanal de fermentació natural amb romaní 

4,0

4,5

13,0

18,0

FOCACCINA

LE OLIVE VERDI SICILIANE

MORTADELLA FAVOLA GRAN RISERVA PALMIERI

PROSCIUTTO DI PARMA DOP “RISERVA RARA” 30 MESES

TAGLIERI

L'APERITIVO
13

pER COMENçAR LLEUGER@ IpER COMENçAR LLEUGER@ I
AMB CARàCTERAMB CARàCTER
pER COMENçAR LLEUGER@ I
AMB CARàCTER

"tAULES D'EMBOTITS I FORMATGES"tAULES D'EMBOTITS I FORMATGES

ARTESANALS"ARTESANALS"

"Taules d'embotits i formatges
aRTESANALS"

1

Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €

8

 
Degustació de 4 formatges artesanals 

Degustació dels 4 embotits artesanals 

7

18,0

18,0

DEGUSTACIÓ DE FORMATGES  

DEGUSTACIÓ D'EMBOTITS  

8, 10



Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €

 
Amb melmelada de pera casolana i nous

Amb mozzarella fior di latte fumada i fonduta de Grana Padano DOP

3,5

3,5CROCCHÈ DE PATATES (1 unitat)

CROQUETA DE GORGONZOLA (1 unitat)

DOS REBOCS 
1, 7, 8 

1, 7

uN BOCADO, MàXIM DOS. pLAERuN BOCADO, MàXIM DOS. pLAER

TOTAL, ZERO DRAMES...TOTAL, ZERO DRAMES...

uN BOCADO, MàXIM DOS. pLAER
TOTAL, ZERO DRAMES...

 
Filet tallat a ganivet sobre milfulls de patata
Suggeriment: tòfona negra fresca "extra" +2,0

 
Ricotta fresca, tàrtar de gamba roja km 0 i ratlladura de llimona 

 
Croqueta de pasta carbonara, crema de tòfona negra, guanciale,
pecorino romano DOP

6,5

4,5

4,5STEAK TARTAR (1 unitat)

CARBONARA FRITA TRUFADA (1 unitat)

MINI PIZZETTA RICOTTA & GAMBA ROSSA (1 unitat)
1, 2, 7

1, 7

10 

 
Bresaola, ruca, tomàquets datterini i crema de parmesà

ENSALADA CAPRESE

ENSALADA CÉSAR 

12,5

14,0

Mozzarella de búfala, tomàquets datterini i alfàbrega 

Enciam romà, crostini, pollastre a la planxa, parmesà i salsa Cèsar 

ENSALADA BRESAOLA

ENSALADES

7

1, 3, 4, 7

7, 12
12,5

eL 'CRUSH' QUE EL TEU NUTRICIONISTAeL 'CRUSH' QUE EL TEU NUTRICIONISTA
APROvARIA SENSE PENSAR-HOAPROvARIA SENSE PENSAR-HO  
eL 'CRUSH' QUE EL TEU NUTRICIONISTA
APROvARIA SENSE PENSAR-HO 



Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €

ANTIPASTI "eNTRANTS QUE EXPLIQUEN HISTòRIES"eNTRANTS QUE EXPLIQUEN HISTòRIES  
I OBREN LA PORTA A NOUS SABORS"I OBREN LA PORTA A NOUS SABORS"

"eNTRANTS QUE EXPLIQUEN HISTòRIES 
I OBREN LA PORTA A NOUS SABORS"

16,5

14,0 

 
Calamars fregits amb pastanaga i carbassó en tempura lleugera
amb emulsió cítrica

Saboroses mandonguilles de carn cuinades en salsa de tomàquet casolana

FRITTURA CALAMARI "RIBELLI"

LE POLPETTE DELLA NONNA PEPPA

1, 14

1, 14

 
Carpaccio de vedella, salsa tonnada, tàperes fregides

 
Albergínies, salsa de tomàquet, mozzarella fior di latte fumada,
xips de Grana Padano DOP, alfàbrega

14,5 

14,5

STRACCIATELLA DE BURRATA VIZIOSA
Amb datterino confitat i oli d'alfàbrega
Suggeriment: Prosciutto di Parma DOP "Riserva Rara" 30 mesos + 8,0

14,5

PARMIGIANA DI MELANZANE

VITELLOTONNATO"CANALLA"
3, 4

7

7



 

Mozzarella, fior di latte, jamón cocido ahumado, crema de trufa negra

 

14,0

PIZZETTA 
Tris de tomàquets: datterino caramella,  San Marzano DOP,
pomodori del piennolo, all, orenga artesanal i anxoves del Cantàbric

18,5

 

BIKIZZA (4 √)

 PIZZAS
"cRUIXENTS PER FORA, TENTES"cRUIXENTS PER FORA, TENTES

PER DINS... PLAERS PERPER DINS... PLAERS PER

COMPARTIR... O NO"…COMPARTIR... O NO"…

"cRUIXENTS PER FORA, TENTES
PER DINS... PLAERS PER
COMPARTIR... O NO"…
LA LISTA COMPLETA DE PIZZAS TE ESPERA AL FINAL...

 
Espaguetis amb guanciale, pecorino romano DOP, crema de rovell
d'ou, pebre
Toque recomanat: tòfona negra fresca +6,0 

 
19,0 

EL RAGÙ DE LA NONNA PEPPA
Pasta Paccheri amb ragú de vedella i porc cuinat 8 hores amb salsa de
tomàquet, alfàbrega fresca 

18,5 

CARBONARA ORIGINAL

DEMANA-LA SENSE GLUTEN +1,0DEMANA-LA SENSE GLUTEN +1,0DEMANA-LA SENSE GLUTEN +1,0

                    "nO HI HA DRAMA", AQUí NINGú ES"nO HI HA DRAMA", AQUí NINGú ES

QUEDA SENSE LA SEvA DOSI DE PASTAQUEDA SENSE LA SEvA DOSI DE PASTA

          "nO HI HA DRAMA", AQUí NINGú ES
QUEDA SENSE LA SEvA DOSI DE PASTAPASTA

Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €

NO LLAMARLASNO LLAMARLASNO LLAMARLAS

cOR DE PIZZA; àNIMA DE BIKINIcOR DE PIZZA; àNIMA DE BIKINIcOR DE PIZZA; àNIMA DE BIKINI

2 COCCIONS: FORN 320°c I 250°c I AMB UN 10% DE vAPOR2 COCCIONS: FORN 320°c I 250°c I AMB UN 10% DE vAPOR2 COCCIONS: FORN 320°c I 250°c I AMB UN 10% DE vAPOR

1, 7

marinara 3 COCCIONSmarinara 3 COCCIONSmarinara 3 COCCIONS
1, 4

3 COCCIONS: vAPOR 130°c · FREGIDA 180°c · FORN 250°c3 COCCIONS: vAPOR 130°c · FREGIDA 180°c · FORN 250°c3 COCCIONS: vAPOR 130°c · FREGIDA 180°c · FORN 250°c

"aQUESTA CARTA éS UNA DECLARACIó D'AMOR A LA TRADICIó…"aQUESTA CARTA éS UNA DECLARACIó D'AMOR A LA TRADICIó…  
pRENEM EL MILLOR D'iTàLIA, HO BARREGEM AMBpRENEM EL MILLOR D'iTàLIA, HO BARREGEM AMB PRODUCTE LOCAL KM 0" PRODUCTE LOCAL KM 0"

"aQUESTA CARTA éS UNA DECLARACIó D'AMOR A LA TRADICIó… 
pRENEM EL MILLOR D'iTàLIA, HO BARREGEM AMB PRODUCTE LOCAL KM 0"

¿cELíAC@?¿cELíAC@?  ¿cELíAC@? 

1, 3, 7

1

"sERvIDA A LA RODA DE FORMATGE PECORINO""sERvIDA A LA RODA DE FORMATGE PECORINO""sERvIDA A LA RODA DE FORMATGE PECORINO"



1 

 
Pasta fresca negra, tàrtar de gamba roja km 0 i ratlladura de llimona

LINGUINE ALLE VONGOLE
Pasta amb cloïsses, tomàquets datterini grocs

22,0

TAGLIATELLE AL TARTUFO NERO
Pasta fresca, crema de mantega, parmigiano reggiano DOP 36 mesos
Vacche Brune i tòfona negra fresca

22,0 

SPAGHETTONE AI 4 POMODORI
Pasta amb datterino caramella, San Marzano DOP, pomodorini del
piennolo, tomàquets datterini grocs semisecs, parmigiano reggiano DOP
36 mesos Vacche Brune i alfàbrega fresca

16,0 

TAGLIOLINI NEGRES AMB TÀRTAR DE GAMBA ROJA 22,5 

ELICHE ALLA MELANZANA AFFUMICATA
Pasta amb salsa de tomàquet, albergínies, tomàquets cherry
semisecs, ricotta curada fumada de búfala i alfàbrega fresca

ZITI ALLA GENOVESE
Pasta ziti banyada en salsa de ceba i vedella cuinada lentament durant
8 hores

17,5 

18,0

 
Gambes, calamars, cloïsses i musclos amb datterini vermells i grocs

 22,0

PASTA MIXTA PROVOLA I PATATA 16,5
També servida en la forma de pecorino + 4,0

PACCHERI ALLA PESCATORA

1 · 14

1 · 3 · 7

1 · 7

1 · 3 · 2

1 · 2 · 3

 1 · 2 · 14

Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €

1 · 7



Aquesta carta és una declaració d'amor a la tradició… Prenem el
millor d'Itàlia, ho barregem amb producte local km 0 i ho fiquem
al forn sense remordiments

PIZZA
aQUí NO SERvIM PIZZES. sERvIM IDEES RODONESaQUí NO SERvIM PIZZES. sERvIM IDEES RODONES

AMB MASSA MARE (bIGA), A MéS DE 400 GRAUS...AMB MASSA MARE (bIGA), A MéS DE 400 GRAUS...

I MALA CONDUCTAI MALA CONDUCTA

aQUí NO SERvIM PIZZES. sERvIM IDEES RODONES
AMB MASSA MARE (bIGA), A MéS DE 400 GRAUS...
I MALA CONDUCTA

Fem servir tomàquet San Marzano DOP (SM-DOP), mozzarella fior di
latte i provola de “lenta maturazione” artesanals de Campània (Sorì), 
a més de mozzarella di bufala campana DOP (MDB-DOP). Disponibles
opcions sense lactosa i veganes

lES NOSTRES PIZZES NEIXEN D'UNA MASSA MARE (bIGA)lES NOSTRES PIZZES NEIXEN D'UNA MASSA MARE (bIGA)

FERMENTADA 48 HORES I FARINES GERMINADES I MOLTES AFERMENTADA 48 HORES I FARINES GERMINADES I MOLTES A

PEDRA DE LA CASA pETRA.PEDRA DE LA CASA pETRA.

lES NOSTRES PIZZES NEIXEN D'UNA MASSA MARE (bIGA)
FERMENTADA 48 HORES I FARINES GERMINADES I MOLTES A
PEDRA DE LA CASA pETRA.

INGREDIENTS
PRINCIPALS

· 50 TOP PIZZA EUROPA 2024 Y 2025 EXCELLENT PIZZERIAS
· THE BEST INDEPENDENT PIZZERIAS IN SPAIN 2024 Y 2025

"rEcoNocImiEntOs""rEcoNocImiEntOs""rEcoNocImiEntOs"

Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €

 

1 · 7 · *4

 
Tris de tomàquets: datterino caramella, tomàquet San Marzano DOP,
tomàquet del piennolo, mozzarella de búfala campana DOP i alfàbrega 
Suggeriment: Prosciutto di Parma DOP "Riserva Rara" 30 mesos + 8,0

MARGHERITA 12,5
Base tomàquet San Marzano DOP, mozzarella fior di latte i alfàbrega fresca
Suggeriment: Pernil cuit fumat + 3,0

MARGHERITA DI BUFALA 16,5

NOSTRA MARGHERITA
Crema d'alfàbrega, mozzarella fior di latte, tomàquet del piennolo. Es
completa amb melmelada de tomàquet San Marzano DOP, tomàquets grocs
semisecs, stracciatella de burrata i alfàbrega fresca
Suggeriment: anxoves de l'Escala KM0 (6 filets) + 8,0

17,5

LE MARGHERITISSIME

1 · 7 

1 · 7 

lES REINES DEL FORN.lES REINES DEL FORN.  
¿cREIES QUE UNA MARGHERITA ERA AvORRIDA? aQUí¿cREIES QUE UNA MARGHERITA ERA AvORRIDA? aQUí  
BALLEN, ES DESNUDEN… I ES REINvENTEN.BALLEN, ES DESNUDEN… I ES REINvENTEN.

lES REINES DEL FORN. 
¿cREIES QUE UNA MARGHERITA ERA AvORRIDA? aQUí 
BALLEN, ES DESNUDEN… I ES REINvENTEN.



POMPORN "amb tomàquet"

Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €

rOGES, CALENTES, DESCARADES.rOGES, CALENTES, DESCARADES.

sALSES ATREvIDES, TOMàQUETS QUE BESEN,sALSES ATREvIDES, TOMàQUETS QUE BESEN,

NITS QUE FAN OLOR DE SUD.NITS QUE FAN OLOR DE SUD.

rOGES, CALENTES, DESCARADES.
sALSES ATREvIDES, TOMàQUETS QUE BESEN,
NITS QUE FAN OLOR DE SUD.

16,5
Base de tomàquet San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, Spianata picant.
Es completa amb 'nduja calabresa, crema de pecorino romano DOP, xips de
ceba roja i alfàbrega
Suggeriment: stracciatella de burrata + 3,0

1 · 7

"la nostra VersiÓ de la diaVola""la nostra VersiÓ de la diaVola""la nostra VersiÓ de la diaVola"SPILINGA 

1 · 7
CAPRICCIOSA PROIBITA
Base tomàquet San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, bolets porcini.
Es completa amb pernil cuit fumat, carxofes confitades, terra d'olives
negres
Suggeriment: Parmigiano Reggiano DOP 36 meses + 3,0

16,5

1 · 7
 

Base de ragú de carn cuinat 8h amb salsa de tomàquet, mozzarella fior
di latte. Al sortir del forn: ricotta km 0, alfàbrega i parmigiano reggiano
DOP 36 mesos Vacche Brune

19,5PIZZA RAGÙ

1 · *4

 
Tris de tomàquets: datterino caramella, San Marzano DOP,
pomodori del piennolo, orenga artesanal, all i alfàbrega
Suggeriment: anxoves de l'Escala KM0 (6 filets) + 8,0

11,5  "de punta madre""de punta madre"   "de punta madre" MARINARA



SENZA ROSSETTO "sense tomàquet”

Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €

nUES, PERò LETALS. pIZZES BLANQUES AMBnUES, PERò LETALS. pIZZES BLANQUES AMB

CREMES SEDOSES, FORMATGES DESLLIGATS,CREMES SEDOSES, FORMATGES DESLLIGATS,

CONTRASTS SUBTILS.CONTRASTS SUBTILS.

nUES, PERò LETALS. pIZZES BLANQUES AMB
CREMES SEDOSES, FORMATGES DESLLIGATS,
CONTRASTS SUBTILS.

1 · 7

Base de crema de bolets porcini, mozzarella fior di latte. Al sortir del
forn: stracciatella, crema de tòfona negra, tomàquets datterini grocs
semisecs i alfàbrega
Suggeriment: Prosciutto di Parma DOP "Riserva Rara" 30 mesos + 8,0

20,5PUNTA

1 · 7 · 8

Base de ricotta a la llimona i mozzarella fior di latte. Al sortir del
forn: mortadel·la Favola Gran Riserva Palmieri, pesto de festuc de
Bronte DOP, festucs cruixents i alfàbrega

17,5BOLOGNA

1 · 7
 

Base de crema d'albergínia, mozzarella fior di latte fumada, tomàquet
del piennolo. Es completa amb albergínies fregides, paté de tomàquet
sec, ricotta curada fumada de búfala i alfàbrega
Sugerencia: Stracciatella de burrata +3,0

17,5NORMA SIN NORMA

Base de crema de patates trufades, mozzarella fior di latte. Es completa
amb crema de rovell d'ou
Suggeriment: Prosciutto di Parma DOP "Riserva Rara" 30 mesos + 8,0

TRUFFALDINA 
1 · 3 · 7

18,5

1 · 7

Base de crema de pecorino romano DOP, mozzarella fior di latte, gorgonzola
DOP. Es completa amb ricotta fresca i xips de Grana Padano DOP
Toque recomanat: tòfona negra fresca +6,0 

14,55 FORMAGGI   "cinc formatges""cinc formatges"   "cinc formatges" 

1 · 3 · 7

Base de crema de pecorino romano DOP, mozzarella fior di latte, guanciale
cruixent. Al sortir del forn: crema de rovell d'ou i pebre
Toque recomanat: tòfona negra fresca +6,0 

16,5PIZZA CARBONARA



· FORMATGES: (7) Stracciatella de burrata 3,0; (7) Mozzarella de búfala DOP 3,0
"Formatge" VEGÀ sense lactosa 3,0; Parmigiano Reggiano DOP 36 mesos 3,0; (7)
Ricotta curada fumada de búfala 3,0; (7) Ricotta fresca 3,0; (7) Gorgonzola DOP 3,0.

· EMBOTITS: Pernil cuit fumat 3,0; Pancetta en tres coccions 3,5; Guanciale 3,0; Salame
piccant 3,0; Mortadella Favola Gran Riserva Palmieri, 3,0; Prosciutto di Parma DOP
“Riserva Rara” 30 mesos 8,0.

· OTROS EXTRAS: (4) Anxoves del Cantàbric (6 filets) 8,0; Ceba caramel·litzada 2,0;
Bolets porcini 3,0; Tòfona negra fresca 6,0

INGREDIENTS EXTRA

Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €



 
Pa de pessic banyat en ron recobert de festuc de Bronte
i mousse de gerds

 
Barreja de formatges frescos sobre base de galeta amb crema de
festuc de Bronte

 
Consulta els gustos disponibles de gelats italians artesanals

 
Base de galeta de cacau "pan di stelle" amb crema de mascarpone i nutella

TIRAMISÚ 7,5
Recepta tradicional elaborada amb galeta savoiardi banyada en Caffè Kimbo,
crema de mascarpone, ou i cacau amarg en pols

CHEESECAKE 8,5

8,5

8,0

6,0

9,50

(1 · 8)

(1 · 7 · 8)

(1 · 3 · 7 · 8)

GELATO

PIZZA ALLA NUTELLA

PAN DI STELLE CON

BABÀ NAPOLETANO

DOLCI

Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €

perÒ no te’n pots anar sense haVer tastat lesperÒ no te’n pots anar sense haVer tastat les

nostres postres!nostres postres!

perÒ no te’n pots anar sense haVer tastat les
nostres postres!

"tradizionale""tradizionale""tradizionale"

"nutella""nutella""nutella"

(1 · 7 · 8)“de punta madre”“de punta madre”“de punta madre”

(1 · 3 · 7 )

(1 · 7 · 8)

"artigianale""artigianale"  "artigianale" 



Vegetarià

Alimentaris obligatoris segons la normativa europea (Reglament UE 1169/2011)

Vegà

LLISTA OFICIAL D'AL·LÈRGENS

1. Gluten (Blat, ordi, sègol, civada, espelta, kamut i les seves varietats);
2. Crustacis (Gamba, llagostí, cranc, etc.);
3. Ous; 4. Peix; 5. Cacauets; 6. Soja; 
7. Llet i derivats (Inclou la lactosa);
8. Fruits de closca (Ametlla, avellana, nou, anacard, pacana, nou del Brasil,
festuc, macadàmia);
9. Api; 10. Mostassa; 11. Grans de sèsam; 
12. Diòxid de sofre i sulfits (En concentracions superiors a 10 mg/kg o 10 mg/l)
13. Tramussos; 14. Mol·luscs (Musclo, cloïssa, ostra, calamar, pop...)

informaciÓinformaciÓinformaciÓ Sense Gluten 
(pot contenir traça) 

Sense Lactosa
(pot contenir traça) 

dietÈtica:dietÈtica:dietÈtica:
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