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Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €



"TAPERITIVO, 7o et “cveeee

N16) 13

LE OLIVE VERDI SICILIANE 4,0
Olives verdes Nocellara del Belice, Sicilia

\*l 1

FOCACCINA 4,5

Focaccia artesanal de fermentacié natural amb romani

TAGI.IERI "TAVLES D'EMBOTITS | FORMATGES
ARTESANALS" ™ sesese s
®®

8,10

MORTADELLA FAVOLA GRAN RISERVA PALMIERI 13,0
Acompanyada amb mel, mostassa antiga i romani

®®
PROSCIUTTO DI PARMA DOP “RISERVA RARA” 30 MESES 18,0
Un homenatge als sabors i aromes de la regio de Parma

@@ s
DEGUSTACIO D'EMBOTITS 18,0
Degustacio dels 4 embotits artesanals

® 7
DEGUSTACIO DE FORMATGES 18,0
Degustacio de 4 formatges artesanals

Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €



EL '<RUSH QUE EL TEV NUTR[<[oN[5T#
ENSAI_ADES/MEWMM SENSE PENSAR-H0

7,12
ENSALADA BRESAOLA 12,5
Bresaola, ruca, tomaquets datterini i crema de parmesa

7
ENSALADA CAPRESE 12,5
Mozzarella de bufala, tomaquets datterini i alfabrega

1,3, 4: 7
ENSALADA CESAR 14,0

Enciam roma, crostini, pollastre a la planxa, parmesa i salsa Cesar

A
- UN BocADO, MAXIM Do5. PLAER
DUS REBOCS roTAL IER0 DRAMES.. O
@ 1,7,8

CROQUETA DE GORGONZOLA (1 unitat) 3,5
Amb melmelada de pera casolana i nous

a 1,7
CROCCHE DE PATATES (1 unitat) 3,5
Amb mozzarella fior di latte fumada i fonduta de Grana Padano DOP

1,2,7
MINI PIZZETTA RICOTTA & GAMBA ROSSA (1 unitat) 6,5
Ricotta fresca, tartar de gamba roja km 0 i ratlladura de llimona

1,7
CARBONARA FRITA TRUFADA (1 unitat) 4,5

Croqueta de pasta carbonara, crema de tofona negra, guanciale,
pecorino romano DOP

@ 10
STEAK TARTAR (1 unitat) 4,5

Filet tallat a ganivet sobre milfulls de patata
Suggeriment: tofona negra fresca "extra" +2,0

Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €



AN'I'IP "ENTRANTS QUE EXPLIQUEN HISTORIES
| 0BREN LA PORTA # Nous 54BoRS"

@@ 3,4

VITELLOTONNATO"CANALLA" 14,5
Carpaccio de vedella, salsa tonnada, taperes fregides

ag 7

PARMIGIANA DI MELANZANE 14,5

Alberginies, salsa de tomaquet, mozzarella fior di latte fumada,
xips de Grana Padano DOP, alfabrega

@ 7
STRACCIATELLA DE BURRATA VIZIOSA 14,5

Amb datterino confitat i oli d'alfabrega
Suggeriment: Prosciutto di Parma DOP "Riserva Rara" 30 mesos + 8,0

1,14
FRITTURA CALAMARI "RIBELLI" 16,5

Calamars fregits amb pastanaga i carbassé en tempura lleugera
amb emulsio citrica

1,14
LE POLPETTE DELLA NONNA PEPPA 14,0
Saboroses mandonguilles de carn cuinades en salsa de tomaquet casolana

Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €



"¢CRUIKENTS PER FoRA, TENTES

D[7TAS e om isce e
No LLAMARL

cOMPARTIR... 0 No"...

LA LISTA COMPLETA DE PIZZAS TE ESPERA AL FINAL...

1,7
BIKIZZA c<0R DE FI[1#; AN[M# DE BIKIN| (4 V) 14,0

Mozzarella, fior di latte, jamon cocido ahumado, crema de trufa negra

7 <occ[oNS: FoRN 320° ¢ | 250° ¢ | AMB UN 107 DE VAPoR

@ 1,4
PIZZETTA UMARINARA § cpec[pNs 18,5

Tris de tomaquets: datterino caramella, San Marzano DOP,
pomodori del piennolo, all, orenga artesanal i anxoves del Cantabric

g cpecgNs: VAPOR 130° ¢ - FREGID# 180° ¢ - FoRN 250° ¢

"AQUESTA <ARTA £5 UNA DELARA<|O D'AMOR # LA TRAD[</G...
PRENEM EL MILLOR D'ITALA, H0 BARREGEM #MB PRODU<TE LocAl KM ("

P AS'I- A [ELA<@T"Np #l 1A DRAMA", AQu NINGU £
UEDA SENSE LA SENA DIsDEPASTA——

(¥) DEMANA-LA SENSE GLUTEN +1,0

1,3,7
CARBONARA ORIGINAL "sERV[D#A # LA RoD#A DE FORMATGE FPE<oRINp"
Espaguetis amb guanciale, pecorino romano DOP, crema de rovell 19,0
d'ou, pebre
Toque recomanat: tofona negra fresca +6,0
@ 1
EL RAGU DE LA NONNA PEPPA 18,5

Pasta Paccheri amb ragu de vedella i porc cuinat 8 hores amb salsa de
tomaquet, alfabrega fresca

Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €



@ 1-14

LINGUINE ALLE VONGOLE 22,0
Pasta amb cloisses, tomaquets datterini grocs

/] 1-3-7

TAGLIATELLE AL TARTUFO NERO 22,0

Pasta fresca, crema de mantega, parmigiano reggiano DOP 36 mesos
Vacche Brune i tofona negra fresca

ﬂ *\T! 1-7

SPAGHETTONE Al 4 POMODORI 16,0
Pasta amb datterino caramella, San Marzano DOP, pomodorini del

piennolo, tomaquets datterini grocs semisecs, parmigiano reggiano DOP

36 mesos Vacche Brune i alfabrega fresca

1-3-2

TAGLIOLINI NEGRES AMB TARTAR DE GAMBA ROJA 22,5
Pasta fresca negra, tartar de gamba roja km 0 i ratlladura de llimona
y® 1-2:3

ELICHE ALLA MELANZANA AFFUMICATA 17,5

Pasta amb salsa de tomaquet, alberginies, tomaquets cherry
semisecs, ricotta curada fumada de bufala i alfabrega fresca

Iy® !
ZITI ALLA GENOVESE 18,0

Pasta ziti banyada en salsa de ceba i vedella cuinada lentament durant
8 hores

1-2-14
PACCHERI ALLA PESCATORA 22,0
Gambes, calamars, cloisses i musclos amb datterini vermells i grocs

1-7
PASTA MIXTA PROVOLA | PATATA 16,5

També servida en la forma de pecorino + 4,0

Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €



AQUl No SERVM FPITTES. sSERNM [DEES RODONES
PIZZ A AMB M558 MARE (BIGA), # MES DE 40O GRAVS..
| MALA <ONDVeT#

Aquesta carta és una declaracié d'amor a la tradicid... Prenem el
millor d'ltalia, ho barregem amb producte local km 0 i ho fiquem
al forn sense remordiments

|NGRED|ENTS LES NosTRES PITIES NEIXEN D'UNA MAs54 MARE (BIGA)

FERMENTADA U8 #ORES | FARINES GERMINADES | MOLTES #

PRINCIPALS ~ #eoks o 1 casn teren

Fem servir tomaquet San Marzano DOP (SM-DOP), mozzarella fior di
latte i provola de “lenta maturazione” artesanals de Campania (Sori),
a més de mozzarella di bufala campana DOP (MDB-DOP). Disponibles

"RECONOCII"UENTO?

5~ - 50 TOP PIZZA EUROPA 2024 Y 2025 EXCELLENT PIZZERIAS
'I'OP - THE BEST INDEPENDENT PIZZERIAS IN SPAIN 2024 Y 2025

1IZIA

LES REINES DEL FoRN.

|_E MAHGHER'T'SSlME ICREIES QUE UNA MARGHERITA ER# ANORRIDAT AQUl

BALLEN, E5 DESNUDEN... | E5 REINVENTEN.
VD 1-7

MARGHERITA 12,5
Base tomaquet San Marzano DOP, mozzarella fior di latte i alfabrega fresca

Suggeriment: Pernil cuit fumat + 3,0
/] 1-7
MARGHERITA DI BUFALA 16,5

Tris de tomaquets: datterino caramella, tomaquet San Marzano DOP,
tomaquet del piennolo, mozzarella de bufala campana DOP i alfabrega

Suggeriment: Prosciutto di Parma DOP "Riserva Rara" 30 mesos + 8,0

7 1-7-*4

NOSTRA MARGHERITA 17,5
Crema d'alfabrega, mozzarella fior di latte, tomaquet del piennolo. Es
completa amb melmelada de tomaquet San Marzano DOP, tomaquets grocs
semisecs, stracciatella de burrata i alfabrega fresca

Suggeriment: anxoves de I'Escala KMO (6 filets) + 8,0

Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €



" - " GES, <Al , c )
POMPORN “OMb TOMGIQUEL” Srices v comtuees @ sesen,

NITS QUE FAN 0LoR DE 5up.

@ 1-7

SPILINGA "LA NosTRA VERsId DE LA DIAVOLA" 16,5
Base de tomaquet San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, Spianata picant.
Es completa amb 'nduja calabresa, crema de pecorino romano DOP, xips de
ceba rojai alfabrega

Suggeriment: stracciatella de burrata + 3,0

ey 1-*4

MARINARA "D£ PUNTA MADRE" 11,5
Tris de tomaquets: datterino caramella, San Marzano DOP,

pomodori del piennolo, orenga artesanal, all i alfabrega

Suggeriment: anxoves de I'Escala KMO (6 filets) + 8,0

‘@ 1-7

PIZZA RAGU 19,5
Base de ragu de carn cuinat 8h amb salsa de tomaquet, mozzarella fior

di latte. Al sortir del forn: ricotta km 0, alfabrega i parmigiano reggiano

DOP 36 mesos Vacche Brune

Y@ 17
CAPRICCIOSA PROIBITA 16,5
Base tomaquet San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, bolets porcini.

Es completa amb pernil cuit fumat, carxofes confitades, terra d'olives

negres

Suggeriment: Parmigiano Reggiano DOP 36 meses + 3,0

Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €



NVES, PERY LETALS. RITIES BLANQUES AMB

SENZAROSSETTO"sense TomUCIUet” <eetes seouses, rorsarces pestiss,

<ONTRASTS SUBT|LS.

/] 1-7
5 FORMAGGI "c/Nc FORMATGES" 14,5
Base de crema de pecorino romano DOP, mozzarella fior di latte, gorgonzola

DOP. Es completa amb ricotta fresca i xips de Grana Padano DOP
Toque recomanat: tofona negra fresca +6,0

1-3-7
PIZZA CARBONARA 16,5
Base de crema de pecorino romano DOP, mozzarella fior di latte, guanciale

cruixent. Al sortir del forn: crema de rovell d'ou i pebre
Toque recomanat: tofona negra fresca +6,0

] 1-3-7
TRUFFALDINA 18,5

Base de crema de patates trufades, mozzarella fior di latte. Es completa
amb crema de rovell d'ou
Suggeriment: Prosciutto di Parma DOP "Riserva Rara" 30 mesos + 8,0

/| 1-7
PUNTA 20,5

Base de crema de bolets porcini, mozzarella fior di latte. Al sortir del
forn: stracciatella, crema de tofona negra, tomaquets datterini grocs
semisecs i alfabrega

Suggeriment: Prosciutto di Parma DOP "Riserva Rara" 30 mesos + 8,0

B 17
NORMA SIN NORMA 17,5

Base de crema d'alberginia, mozzarella fior di latte fumada, tomaquet
del piennolo. Es completa amb alberginies fregides, paté de tomaquet
sec, ricotta curada fumada de bufala i alfabrega

Sugerencia: Stracciatella de burrata +3,0

1-7-8
BOLOGNA 17,5

Base de ricotta a la llimona i mozzarella fior di latte. Al sortir del
forn: mortadel-la Favola Gran Riserva Palmieri, pesto de festuc de
Bronte DOP, festucs cruixents i alfabrega

Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €



INGREDIENTS EXTRA
- FORMATGES: (7) Stracciatella de burrata 3,0; (7) Mozzarella de bufala DOP 3,0
"Formatge" VEGA sense lactosa 3,0; Parmigiano Reggiano DOP 36 mesos 3,0; (7)
Ricotta curada fumada de bufala 3,0; (7) Ricotta fresca 3,0; (7) Gorgonzola DOP 3,0.

- EMBOTITS: Pernil cuit fumat 3,0; Pancetta en tres coccions 3,5; Guanciale 3,0; Salame
piccant 3,0; Mortadella Favola Gran Riserva Palmieri, 3,0; Prosciutto di Parma DOP
“Riserva Rara” 30 mesos 8,0.

- OTROS EXTRAS: (4) Anxoves del Cantabric (6 filets) 8,0; Ceba caramel-litzada 2,0;
Bolets porcini 3,0; Tofona negra fresca 6,0

Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €



PERD N0 TE'N P0Ts ANAR sENsE HAVER TASTAT L£s
NosTRES P0STRES

TIRAMISU "TRADIZIONALE" (1-3-7) 7,5

Recepta tradicional elaborada amb galeta savoiardi banyada en Caffe Kimbo,
crema de mascarpone, ou i cacau amarg en pols

CHEESECAKE “D£ YUNTA MADRE™ (1-7-8) 8,5

Barreja de formatges frescos sobre base de galeta amb crema de
festuc de Bronte

PAN DI STELLE CON"NVTELLA" (1-3-7-8) 8,5
Base de galeta de cacau "pan di stelle" amb crema de mascarpone i nutella

BABA NAPOLETANO (1-3) 8,0
Pa de pessic banyat en ron recobert de festuc de Bronte
i mousse de gerds

GELATO "ARTIGIANALE" (1-7-8) 6,0
Consulta els gustos disponibles de gelats italians artesanals

PIZZA ALLA NUTELLA (1-7-8) 9,50

Suplement de terrassa: 10%; Caixes i bosses take away: 0,50 €



LLISTA OFICIAL D'AL-LERGENS

Alimentaris obligatoris segons la normativa europea (Reglament UE 1169/2011)

1. Gluten (Blat, ordi, segol, civada, espelta, kamut i les seves varietats);

2. Crustacis (Gamba, llagosti, cranc, etc.);

3. Ous; 4. Peix; 5. Cacauets; 6. Soja;

7. Llet i derivats (Inclou la lactosa);

8. Fruits de closca (Ametlla, avellana, nou, anacard, pacana, nou del Brasil,
festuc, macadamia);

9. Api; 10. Mostassa; 11. Grans de sesam;

12. Dioxid de sofre i sulfits (En concentracions superiors a 10 mg/kg o 10 mg/l)
13. Tramussos; 14. Mol-luscs (Musclo, cloissa, ostra, calamar, pop...)

S Glut Sense Lactosa
INFOR lv] he] é (:c:]tsfont:n?rntraga) (:Otsfont:nirstfaca)
DIETETIcA: ﬂ Vegetaria ‘Tg Vega

PONIA
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