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ENTRANTES

a compartir | plato cada 3 personas

FOCACCINE AL ROSMARINO
PARMIGIANA DI MELANZANE
MORTADELLA BOLOGNA IGP & GRANA PADANO DOP

Ipl atoEIE[Mr[ E)Ir]§ersona
PASTA PILZA
SPAGHETTI AGLIO & OLIO & PIZZA MARINARA V'
BUCATINI ALLA PUTTANESCA & PIZZA MARGHERITA Vi *
PENNE ALUARRABIATA & PIZZA 5 FORMAGGI V: *

PI7ZA BIANCA & COTTO Vi *

BEBIDAS

1 a elegir por persona

CERVEZA | REFRESCO | AGUA

i)

por persona

% A P
% 5N GLUTEN Q% OPelON SN GLUTEN (2 VEGETARIAND \/ﬂ VEGAND \/f< 0P UGN VESANO <k 0pUdN sIN LACTosh ) Pleanre




MENU 7

FOR A Nf\/’ﬂL

APERITIVD

| por persona

CROCCHE DI GORGONZOLA

ENTRANTES

a compartir | plato cada 3 personas

FOCACCINE AL ROSMARINO
PARMIGIANA DI MELANZANE
MORTADELLA BOLOGNA IGP & GRANA PADANO DOP

PRINERDS

| plato a elegir por persona

PASTA PIZZA
GNOCCHI ALLA SORRENTINA PIZZA TL RIPIENO
IL RAGU DELLA NONNA PEPPA # PIZZA COTTO E TRIS DI FUNGHI *
SPAGHETTI CARBONARA ORIGINALE & PIZZA CARBONARA “ORIGINALE” *

(max para 4 pax) PIZZA LA NOSTRA DIAVOLA *
LA PASTA VEGANA DELLO CHEF ¢ PI77A LA SPILINGA *

BEBIDAS

1 a elegir por persona

CERVEZA | REFRESCO | AGUA | COPA VINO BLANCO — TINTO — ROSADO

= U6 =

v por persona N

N

% 7 , ~
% 5N GLUTEN % OPelON SN GLUTEN (2 VEGETARIAND V' VeGang \/f< 0P UGN VESANO <k 0pUdN sIN LACTosh ) Pleanre



MENU 5

MﬂMB&lTALANO

APERITID

I por persona

)

CARBONARA FRITTA

ENTRANTES

a compartir | plato cada 3 personas

VITELLO TONNATO
FOCACCINE AL ROSMARINO
PARMIGIANA DI MELANZANE
MORTADELLA BOLOGNA IGP & GRANA PADANO DOP

PRINERDS

1 p lato a el eglr por persona

PASTA PZZA
GNOCCHI ALLA SORRENTINA PIZZA 1L RIPIENO
IL RAGU DELLA NONNA PEPPA PIZZA COTTO E TRIS DI FUNGHI *
SPAGHETTI CARBONARA ORIGINALE & PIZZA CARBONARA “ORIGINALE" *

LAPASTAVEGANA DRLLOCHEF @ TVZALANOSTRADIAVOLA #
PIZZA LA SPILINGA *

BEBIDAS

1 a elegir por persona

CERVEZA | REFRESCO | AGUA | COPA VINO BLANCO — TINTO — ROSADO

0y, 58

por persona

% A P
% 5N GLUTEN % OPelON SN GLUTEN (2 VEGETARIAND \/G VEGAND \/f< 0P UGN VESANO <k 0pUdN sIN LACTosh ) Pleanre




T )

| por persona

CARBONARA FRITTA
PROSECCO DOC BRUT (1 copa)

ENTRANTES

a compartir | plato cada 3 personas

VITELLO TONNATO
FOCACCINE AL ROSMARINO
PARMIGIANA DI MELANZANE
MORTADELLA BOLOGNA IGP & GRANA PADANO DOP

PRINERDS

1 p lato a el eglr por persona

PASTA PIZZA
GNOCCHI ALLA SORRENTINA PIZZA IL RIPIENO
IL RAGU DELLA NONNA PEPPA # PIZZA COTTO E TRIS DI FUNGHI *
SPAGHETTI CARBONARA ORIGINALE #  PIZZA CARBONARA “ORIGINALE" *

(max para 4 pax) ) PIZZA LA NOSTRA DIAVOLA *
LA PASTA VEGANA DELLO CHEF & PIZZA LA SPILINGA &

BEBIDAS

1 a elegir por persona

CERVEZA | REFRESCO | AGUA | VINO BLANCO — TINTO - ROSADO (I botella por cada 4 pax.)

56

por persona

% 7 , ~
% 5N GLUTEN % OPelON SN GLUTEN (2 VEGETARIAND V' VeGang \/f< 0P UGN VESANO <k 0pUdN sIN LACTosh ) Pleanre



MENV

7AN GENNARD

- APERITIVD |

| por persona

CARBONARA FRITTA
PROSECCO DOC BRUT (1 copa)

ENTRANTES

a compartir | plato cada 3 personas

FOCACCINE AL ROSMARINO
PARMIGIANA DI MELANZANE
BURRATA CON TARTAR DI POMODORI

Ipl atol:EleMr[ [l)!)[r]}gersona
PASTA PIZZA

PASTA FRESCA CON TARTAR DI GAMBERI PIZZA MULIGNANA

IL RAGU DELLA NONNA PEPPA # PIZZA LA PAESANA *
SPAGHETTI CARBONARA ORIGINALE & PIZZA CARBONARA “ORIGINALE™ *

e ety * PIZZA BOLOGNA
LA PASTA VEGANA DELLO CHEF
BEBIDAS

| a elegir por persona

CERVEZA | REFRESCO | AGUA | VINO BLANCO — TINTO - ROSADO (1 botella por cada 3 pax.)

A\l
1356~
\\ por persona )

——————

% A P
% 5N GLUTEN % OPelON SN GLUTEN (2 VEGETARIAND \/G VEGAND \/f< 0P UGN VESANO <k 0pUdN sIN LACTosh ) Pleanre



MENV 6 MARf}DUNA

[ APERITIVD B

| por persona

CROCCHE’ DI POLIPO
PROSECCO DOC BRUT (1 copa)

ENTRANTES

a compartir | plato cada 3 personas

CARPACCIO DI TONNO
FOCACCINE AL ROSMARINO
PARMIGIANA DI MELANZANE
BURRATA CON TARTAR DI POMODORI

| plato a elegir por persona
PASTA PIZZA
PASTA FRESCA CON TARTAR DI GAMBERI & PI77ZA MULIGNANA
IL RAGU DELLA NONNA PEPPA & PI7ZA LA PAESANA %
SPAGHETTI CARBONARA ORIGINALE & PIZZA CARBONARA “ORIGINALE"
(max para 4 pax) PI77A BOLOGNA
TAGLIOLINO BURRO E TARTUFO &

| a elegir por persona

CERVEZA | REFRESCO | AGUA | VINO BLANCO — TINTO - ROSADO (I botella por cada 3 pax.)

< B <

por persona

- . y

e ——

% 7 , ~
% 5N GLUTEN % OPelON SN GLUTEN (2 VEGETARIAND V' VeGang \/f< 0P UGN VESANO <k 0pUdN sIN LACTosh ) Pleanre



CONDICIONES DE LA RESERA

* Para realizar la solicitud de reserva es necesario nombre, apellido, nimero
de teléfono, email, fecha, hora y niimero de comensales. 24h antes de la
reserva tenéis que confirmar el nimero exacto de comensales.

*Todos los comensales tienen que elegir el mismo tipo de mend y
comunicarlo juntos con los “primeros” de cada comensal con un margen
maximo de 24h antes de la reserva.

Comunicar minimo 48h antes si algiin comensal tiene
alguna intolerancia/alergia.

* Para confirmar la reserva tenéis que poner una tarjeta de crédito “como
garantia” (hasta que no estd introducida la tarjeta la reserva no esta confirmada).
No se les cobrard nada siempre y cuando en caso de cancelacion sea con un
margen superior a 24h, en caso contrario se les cobrard un sancion
de 20€ por comensal.

* Realizamos las siguientes tartas casera por encargo:
* Tiramist 45€ (para 10/12personas).

* Pan di Stelle 55€ (para 10/12 personas).
* Cheesecake (para 12/14 personas) +10€ extra topping Nutella o Pistacho.

*En el caso quieres traer tu proprio pastel cobramos un servicio de 2€
por comensal, nos tendras que facilitar una copia del ticket donde lo has
comprado (estamos obligados en tenerlo por sanidad).
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FUNIA

reservas(@puntaben.com
WhatsApp (+34) 697 565 859



