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"REOND<IMIENTOS"

$6P . 50 TOP PIZZA EUROPA 2024 Y 2025 EXCELLENT PIZZERIAS.

NZIA . THE BEST INDEPENDENT PIZZERIAS IN SPAIN 2024 Y 2025.
- OSPITALITA ITALIANA NEL MONDO

N

BENVENUT| AL 5uDll

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas takeaway 0,50€



[ : "PARA Los QUE
"MENUS DECUSTACION ~ cvecen easanc
4+  T0D0..0 cAs] Tobo"

HAY NocHES EN LAs QUE UN TLATo No BASTAEN LAs QUE £L HAMBRE £5 DE #IsTORIAS, DE
sABORES, DE VIATEFPARA £50 £sTAN NVESTR0S MENUS DEGUSTACION: UN PASE0 DESCARADO
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PAsTA 0 PIZZA, MoRsl 0 DELIRI0, TV DECIDES £L cAMINO. NosoTRos ENCENDEMOs £L HORNo,

MORSI & AMORE

UNA EXPERIENCIA cOMPLETA DE TASTA Y PLACER

1. Due Morsi

1 Antipasto (media racidon por comensal)

2 Mezze Paste (media racion cada una)

Dolce Finale

PRECIO 38,0 por persona

Con reserva previa, consulta disponibilidad. Minimo 2 personas.

PIZZICATI DA PUNTA

UN PASED DES<ARADO FOR NVESTRAS PIIT#S MAS TRAVIES#S
1. Due Morsi

1 Antipasto (media racidon por comensal)

Tris de Pizza (1/3 racién cada una)

Dolce Finale

PRECIO 35,0 por persona

Con reserva previa, consulta disponibilidad. Minimo 2 personas.

LISTA OFICIAL DE ALERGENOS

alimentarios obligatorios seguin la normativa europea (Reglamento UE 1169/2011)
1. Gluten (Trigo, cebada, centeno, avena, espelta, kamut y sus variedades)
2. Crustaceos (Gamba, langostino, cangrejo, etc.)

3. Huevos; 4. Pescado; 5. Cacahuetes (Mani); 6. Soja;

7. Leche y derivados (Incluye lactc

8. Frutos de céscara

(Almendra, avellana, nuez, anacardo, pecana, nuez de Brasil, pistacho, macadamia)
9. Apio; 10. Mostaza; 11. Granos de sésamo;

12. Didxido de azufre y sulfitos

(En concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/l)

13. Altramuces; 14. Moluscos (Mejillén, almeja, ostra, calamar, pulpo...)

Sin gluten (puede Sin lactosa (puede
INFORM ﬂch @ contener trazas) @ contener trazas)
DIETET[c#: ¢ Vegetariano &, Vegano

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas takeaway 0,50€



PRI, [y e

y® 13

LE OLIVE VERDI SICILIANE 4,0
Aceitunas verdes Nocellara del bellice Sicilia.

¥ 1

FOCACCINA 4,5

Focaccia artesanal de fermentacidon natural con romero.

'I'A[:ll[ﬂl "TABLAs DE EMBUTIDOS ¥ QUES05
ARTESANALEST — sexese

@@ 8-10

MORTADELLA “LA SPOSA” CAPITELLI 13,0
acompafado con miel, mostaza antigua y romero (%2 porcion 7,5)
@@ 12

PANCETTA “GIOVANNA” 3 coccloNts CAPITELLI 15,0
acompafada con cebolla caramelizada al vino tinto (2 porcion 8,5)
@@ 12

JAMON COCIDO AHUMADO "PROIBITA" CAPITELLI 15,0
acompafada con cebolla caramelizada al vino tinto (2 porcion 8,5)
@@

JAMON IBERICO DE BELLOTA 100% IBERICO 18,5
Dehesas Castro Fuerte (Badajoz) (*2 porcién 10,5)
@B °©

DEGUSTACION EMBUTIDOS 18,0
Degustacion de los 4 embutidos artesanales

® 7

DEGUSTACION QUESOS 18,0

Degustacion de 4 quesos artesanales

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas takeaway 0,50€



1-7-8
CROQUETA DE GORGONZOLA (1 unidad) 3,5
con mermelada de pera casera y nueces.
@ 1-7
CROCCHE DE PATATAS (1 unidad) 3,5
Con mozzarella FDL ahumado y fonduta de Grana Padano DOP.

1-2-7
MINI PIZZETTA RICOTTA & GAMBA ROSSA (1 unidad) 6,5
ricotta fresca, tartar de gamba roja kmO y zest de limon.

1-7
CARBONARA FRITA TRUFADA (1 unidad) 4,5
Croqueta de pasta carbonara, crema de trufa negra, guanciale,
pecorino romano DOP
@ 10
STEAK TARTAR (1 unidad) 4,5
solomillo cortado a cuchillo sobre milhojas de patata.

Sugerencia: trufa negra fresca "extra +2,0"

I]l]sfﬂ\ﬂ[: AI]I]S U BocAbaSHANING bos. PLACLR
TO7AL c£R0 DRAMAS... '3
7

"ENTRANTES QUE cUENTAN
HIsTORIAS Y ABREN LA PUERTA A
NVEVO0S sABORES."

ANTIP

VITELLO TONNATO "CANALLA" 14,5
Carpaccio de ternera, salsa tonnata, alcaparras fritas. (%2 porcion 8,5)
@ 7

PARMIGIANA DI MELANZANE 14,5

Berenjenas, salsa de tomate, mozzarella FDL ahumado,
chips grana padano DOP, albahaca.

®
STRACCIATELLA DE BURRATA VIZIOSA 14,5
Con calabaza asada; granadas; (*2 porcion 8,5)

chips de salvia y aceite de romero.
Sugerencia: Jamon 100% ibérico +8,0; Trufa negra fresca +6,0

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas takeaway 0,50€



1-14

FRITTURA CALAMARI "RIBELLI" 16,5

Calamares fritos con zanahoria y calabacin en tempura ligera. (*2 porcion 9,5)
1-3

COTOLETTA CANALLA ALLA MILANESE 34,5

500gr/600gr de ternera, empanada y frita en mantequilla,
servida con chips de patatas crujientes.
Sugerencia: huevo poche trufado +4,5

TAGLIATA Al PORCINI 34,5
500gr/600gr de ternera cortada en laminas, setas porcini.

Sugerencia: trufa negra fresca +6,0

GUARNICIONES
Patatas chips caseras 5,5; Ensalada verde km0 5,5; Ensalada mixta kmO 7,5;

"eRVIIENTESs POR FVERR, TIERNAS

¥ LLAMARL PlZZA POR DENTRO..PLACERES PARA
0 LLAMARL#s COMH\RT’R 0 No"...

LA LISTA COMPLETA DE PIZZAS TE ESPERA AL FINAL...

1-7
BIKIZZA <ORAZON DE TITIA; ALMA DE BIKINI (4 unidades) 13,0

mozzarella fior di latte, jamon York ahumado Proibita,
crema de trufa negra.

7 coccloNEs: HORNO 320 “c v 250 "< <oN 107 DE VAFOR

@ 1-4
PIZZETTA MARINARA § coccloNEs 17,5

Tris de tomates: datterino caramella, tomate San Marzano DOP,
pomodori del piennolo, ajo, orégano artesanal y anchoas del Cantabrico.

g coccJoNEs: VAROR 130 "< - FRITA 180 ‘< - HORNo 250 ° ¢

"EsTA CARTA £5 UNA DECLARACIGN DE AMOR A LA TRADICIGN...
ToMAMOs Lo METOR DE [TALIA, Lo MEZcLAMos coN PRoDVeT0 LocAl KM 0"

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas takeaway 0,50€
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() <oNsULTA £L FoRMATO DE PAsTA DIsPONIBLE +1,0

1-3-7
CARBONARA ORIGINAL "SERV[D# EN L# RUED# DE QUE50 PE<oRINo"
Spaghetti con guanciale, pecorino romano DOP, 17,5
grana padano DOP, crema de yema de huevo, pimienta. (2 porcion 10,0)

Toque recomendado: trufa negra fresca +6,0 (% porcion 3,0)

@ 1

EL RAGU DE LA NONNA PEPPA 17,5
Pasta Paccheri con ragu de ternera y (%2 porcion 10,0)
cerdo cocinado 8 horas con salsa de tomate, albahaca fresca.

@ 1-14

LINGUINE ALLE VONGOLE 19,5
Pasta con almejas, tomatitos datterini amarillos. (2 porcion 11,0)
] 1-3-7

TAGLIATELLE AL TARTUFO NERO 22,0
Pasta fresca, crema de mantequilla, (%2 porcion 12,0)
parmigiano reggiano DOP 36 meses Vacche Brune y trufa negra fresca.

ﬂ *\?l 1-7

SPAGHETTONE Al 4 POMODORI 16,0
Pasta con datterino caramella, tomate San Marzano DOP, (2 porcion 9,5)

pomodoro del piennolo, tomates datterino amarillo semisecco y
parmigiano reggiano DOP 36 meses Vacche Brune y albahaca fresca.

1-3:2
TAGLIOLINI NEGROS CON TARTAR DE GAMBA ROJA 22,5
Pasta fresca negra, tartar de gamba roja km 0O, (*2 porcidon 12,5)
y ralladura de limén.
Y@ 1-2-3
ELICHE ALLA MELANZANA AFFUMICATA 16,0
Pasta con salsa de tomate, berenjenas, tomates cherry (%2 porcion 9,5)

semi secos y ricotta curada ahumada de bufala y albahaca fresca.

a 1-3-7

RAVIOLI CABRA LOCA 22,0
Pasta fresca hecha a mano rellena de esparragosy (%2 porcidon 12,0)
gueso de cabra.

Sugerencia: Jamon 100% ibérico +8,0; Trufa negra fresca +6,0.

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas takeaway 0,50€



AQUS Mo s£ERVIMos FI7As,
SERVIMoS [D£AS REDONDAS col MASA MADRL (BI6A), MAs

DL YD0 6RADIS... ¥ MALA comdleT A, REMIRDIMIENT 5,

Esta carta es una declaracion de amor a la tradicion...

Tomamos lo mejor de Italia, lo mezclamos con producto local km O
y lo metemos al horno sin remordimientos.

M 7744 MAsA M. (Bl6A)
INCREDIENTES PRINCIPALES ##erewmmon 4 sonss » sastmns scsmmons » o
A FIEORA DL [A cAsA FETRA,
Usamos tomate San Marzano DOP (SM-DOP), mozzarella fior di latte y

provola de “lenta maturazione” artesanales de Campania (Sori),
ademas de mozzarella di bufala campana DOP (MDB-DOP).
Disponibles opciones sin lactosa y veganas

"REONO<IMIENTOS"

- 50 TOP PIZZA EUROPA 2024 Y 2025 EXCELLENT PIZZERIAS.
- THE BEST INDEPENDENT PIZZERIAS IN SPAIN 2024 Y 2025.

[As REINAS DEL HORWs,

I_[ MAH[:H[H'"SSIM[ JeREIRS QUE UNA MARSHERITA £RA ABVRRIDAT #QV)
BAIAN, £ DESNUDAN... ¥ s£ REINVENTAN,
ﬂ *\*’ *@ 1-7

MARGHRITA 11,5
Base tomate San Marzano DOP, mozzarella fior di latte y albahaca fresca.
Sugerencia: Jamon cocido ahumado Capitelli +3,0

/) 1-7

MARGHERITA DI BUFALA 15,5
Tris de tomates: datterino caramella, tomate San Marzano DOP,

pomodori del piennolo, mozzarella de bufala campana DOP y albahaca
Sugerencia: Jamon 100% Iberico +8,0

g 1-7-*4

NOSTRA MARGHERITA 16,5
Crema de albahaca, mozzarella fior di latte, pomodori del piennolo.

Se completa con mermelada de tomate San Marzano DOP, tomates amarillos
semisecos, stracciatella de burrata y albahaca fresca.

Sugerencia: anchoas de la Escala KMO (6 filetes) +8,0

*Suplemento terraza 10%, Cajas y bolsas takeaway 0,50€



- v ROTAS, CALIENTES, DESCARADAS,
P[]MP[IHN conlomate ™ sazsas azrevions, romazes gue sesan, moenss gue
HYELEN A SUR,
'@ 1-7

SPILINGA "NVESTRA VERSIN DE LA DIAVol#" 15,5
Base de tomate San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, Spianata piccante.
Se completa con 'nduja calabresa, crema de Pecorino Romano DOP, chips de
chips de cebolla roja y albahaca.

Sugerencia: stracciatella de burrata +3,0

ey 1-%a

MARINARA "DE PUNT# MADRE" 10,5
Tris de tomates: datterino caramella, tomate San Marzano DOP,

pomodori del piennolo, orégano artesanal, ajo y albahaca.

Sugerencia: anchoas de la Escala KMO (6 filetes) +8,0

K0 1-7

PIZZA RAGU 19,5
Base de ragu de carne cocinado 8h con salsa de tomate,

mozzarella fior di latte. Al salir del horno: ricotta km 0, albahaca y
Parmigiano Reggiano DOP 36 meses Vacche brune

5@ 17

CAPRICCIOSA PROIBITA 15,5
Base tomate San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, setas porcini.

Se completa con Jamdn cocido ahumado Capitelli, alcachofas confitadas,
tierra de aceitunas negras.

Sugerencia: lascas de Parmigiano Reggiano DOP 36 meses +3,0

DEsSNDAS, FERD [ETALLS,

SENZA H“SS[T"] "Siﬂ t[]mﬂtﬂ fllZAs A’ZM‘cﬂs CON CREMAS sLDISAS, QUESOS DESATADIS

CONTRASTES SUTILES.
/) 1-7

5 FORMAGGI "<[N<p QUES05" 13,5
Base de crema de Pecorino Romano DOP, mozzarella fior di latte,
Gorgonzola DOP. Se completa con ricotta fresca y chips de Grana Padano DOP.
Sugerencia: Trufa negra fresca +6,0

1-3-7
PI1ZZA CARBONARA 15,5

Base de crema de Pecorino Romano DOP, mozzarella fior di latte,
guanciale crujiente. Al salir del horno: crema de yema de huevo y pimienta.

Sugerencia: Trufa negra fresca +6,0
*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas takeaway 0,50€




'@ 1-7
AHUMADA CON PASION

Base crema de esparragos, mozzarella fior di latte ahumada, pancetta

19,5

Giovanna en tres cocciones, esparragos, ricotta curada ahumada de bufala.

. 1-3-7
TRUFFALDINA

Base de crema de patatas trufadas, mozzarella fior di latte.
Se completa con crema de yema de huevo.

Sugerencia: Jamon 100% lberico +8,0

17,5

0 1-7
PUNTA

Base de crema de setas porcini, mozzarella fior di latte.
Al salir del horno: stracciatella, crema de trufa negra,
tomates datterino amarillo semisecco, albahaca.

Sugerencia: Jamon 100% lberico +8,0

19,5

M0y 1-7
NORMA SIN NORMA

Base de crema de berenjena, mozzarella fior di latte ahumada,
pomodori del piennolo. Se completa con berenjenas fritas,

paté de tomate seco, ricotta curada ahumada de bufala y albahaca.

Sugerencia: Stracciatella de burrata +3,0

16,5

1-7-8
BOLOGNA
Base de ricotta al limén y mozzarella fior di latte.

Al salir del horno: mortadella Bologna IGP Capitelli,
pesto de pistacho de Bronte DOP, pistachos crujientes y albahaca.

16,5

INGREDIENTES EXTRA
- QUESOS: (7) Stracciatella de burrata 3,0; (7) Mozzarella di bufala DOP 3,0

“Queso” VEGANO sin lactosa 3,0; Parmigiano Reggiano DOP 36 meses 3,0; (7) Ricotta

curada ahumada de bufala 3,0; (7) Ricotta fresca 3,0; (7) Gorgonzola DOP 3,0.

- EMBUTIDOS: Jamoén cocido ahumado 3,0; Pancetta en tres cocciones 3,5; Guanciale 3,0;

Salame piccante 3,0; Mortadella Bologna IGP 3,0
Jamon 100% Iberico +8,0.

- OTROS EXTRAS: (4) Anchoas del Cantabrico (6 filetes) 8,0; Cebolla caramelizada 2,0;

Setas porcini 3,0; Trufa negra fresca 6,0

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas takeaway 0,50€



1 PERI N9 TE PUEDES [R 5/N #ABER FRIBADY NUESTRYS
FoSTRES!

TIRAMISU "TRAD(1IONALE" (1-3 - 7) 7,5
Receta tradicional elaborada con galleta savoiardi Bafiada en CAFFE KIMBO,
crema de mascarpone, huevo y cacao amargo en polvo.

CHEESE CAKE “DE PUNT#A MADRE"(1-7-8) 8,5

Mezcla de quesos frescos sobre base de galleta con crema de
pistacho de Bronte.

PAN DI STELLE CON "WTELLA" (1-3-7-8) 8,5
Base galleta de cacao "pan di stelle" con crema de mascarpone e nutella.

BABA NAPOLETANO (1 -3) 8,0

Bizcocho mojado en ron recubierto de pistacho de Bronte y
mousse de frambuesas.

GELATO "ART[G[ANALE" (1-7-8) 6,0
Consulta los gustos disponibles de helados italianos artesanales.

@® 7
DEGUSTACION QUESOS 18,0
Degustacion de 4 quesos artesanales

*Suplemento terraza 10%; Cajas y bolsas takeaway 0,50€



