
I VINI

¿Sabías que Italia ocupa el primer puesto en 
el ranking mundial como mayor productor de 

vinos con la mayor variedad de Uvas?
Contamos con más de 400 nativas.

Hemos seleccionado vinos por los rincones más remotos de 
Italia. Lo hemos hecho buscando pequeños productores que 
trabajan variedades autóctonas casi olvidadas y, en algunos 

casos desconocidas, con el fin de llevarte a Italia por un 
pequeño momento…

¡¡¡Coge la copa y
disfruta del viaje!!!

ROSSO AROMATICO

VINOS POR COPA


SPUMANTE

BIANCO SECCO

BIANCO AROMATICO

ORANGE ROSATO

ROSSO SECCO



VINOS POR COPA
SPUMANTE Región Alcohol Precio 

PROSECCO MILLESIMATO DOC 
BRUT "BORGO IMPERIALE" VENETO 11% vol. 5,0

Elaboración: Metodo Charmart
Uvas: 100% Glera			 

PASSERINA IGP NATUM BIO 
VEGAN “AGRIVERDE” 2023 ABRUZZO 11% vol. 5,0

Elaboración: Acero inoxidable
Uvas: 100% Passerina		

TI AMO VERMENTINO 
SALENTO IGP “CANTINA SAN 
MARZANO” 2023

PUGLIA 12,5% vol. 5,0

Elaboración: Acero inoxidable
Uvas: 100% Vermentino	

BIANCO SECCO Región Alcohol Precio 

LOGI&CO VINO BIANCO 
“CASPRI” 2023 TOSCANA 12,5% vol. 6,0

Elaboración: Las uvas se vinifican por 
separado, blend con porcentaje diferente según 
la añada, una parte pasa por madera.
Uvas: Trebbiano ; Malvasia ; Ansonica

BIANCO AROMATICO Región Alcohol Precio 

ALICE MALVASIA MOSCATA 
“LA COLOMBERA” 2023 PIEMONTE 14% vol. 6,0

Elaboración: Acero inoxidable
Uvas: 100% Malvasia Moscata

ORANGE SECCO Región Alcohol Precio 

SULLE BUCCE IGP TERRE 
SICILIANE BIO “VALDIBELLA” 2023 SICILIA 13% vol. 6,5

Elaboración: Maceración 14 días con las 
pieles, acero inoxidable 6 meses			 
Uvas: 100% Grillo			 

ROSATO AROMATICO Región Alcohol Precio 

CHIARETTO DI BARDOLINO DOC 
BIO “POGGIO DELLE GRAZIE” 2023 VENETO 13,5% vol. 5,0

Elaboración: Acero inoxidable (fermentación 
espontanea)
Uvas: Corvina, Rondinella

ROSSO SECCO Región Alcohol Precio 

AGLIANICO DOC JAMMO JA’ 
“BELLARIA” 2020 CAMPANIA 13,5% vol. 6,0

Elaboración: crianza en barricas de roble 
francés de segundo paso durante 12 meses
Uvas: 100% Aglianico

ROSSO AROMATICO Región Alcohol Precio 

CHIANTI SUPERIORE DOCG BIO 
“VILLA MIGLIARINA” 2022 TOSCANA 13,5% vol. 6,0

Elaboración: Envejecimiento en cemento 12 
meses
Uvas: Sangiovese; Canaiolo Nero
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NERO D’AVOLA DOC BIO 
KERASOS “VALDIBELLA” 2022 SICILIA 13,5% vol. 5,0

Elaboración: Acero inoxidable 6 meses
Uvas:  100% Nero D’Avola

MONTE PULCIANO D’ABRUZZO 
DOC NATUM BIO VEGAN 
“AGRIVERDE” 2023

ABRUZZO 13% vol. 5,0

Elaboración: Acero inoxidable
Uvas: 100% Montepulciano d’Abruzzo



SPUMANTE
SPUMANTE Región Alcohol Precio 

PROSECCO MILLESIMATO DOC 
BRUT “BORGO IMPERIALE” VENETO 11% vol. 22,5

Elaboración: Metodo Charmart
Uvas: 100% Glera			 

LIGERO -----------------------------------------------------------------  PODEROSO
DÉBIL ---------------------------------------------------------------------- ÁCIDO
AMABLE ------------------------------------------------------------- CON BURBUJA

LIGERO -----------------------------------------------------------------  PODEROSO
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DÉBIL ---------------------------------------------------------------------- ÁCIDO
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LIGERO -----------------------------------------------------------------  PODEROSO
DÉBIL ---------------------------------------------------------------------- ÁCIDO
AMABLE ------------------------------------------------------------- CON BURBUJA

CASA BELFI NATURALMENTE 
FRIZZANTE BIANCO  
ALBINO ARMANI”

VENETO 10,5% vol. 29,5

Elaboración: Metodo Ancestral, fermentación 
en botella. (sin filtrar)
Uvas: 100 % de Glera

PROSECCO SUPERIORE RUIO 
BRUT MILLESIMATO DOCG 
“MALIBRAN”

VENETO 11,5% vol. 28,0

Elaboración: Metodo Charmart	
Uvas: 100% Glera			 

GRANDE CUVÉE ALMA NON 
DOSATO FRANCIACORTA 
DOCG “BELLAVISTA”

LOMBARDIA 12,5% vol. 59,0

Elaboración: Metodo Champenois, una parte 
del vino envejece en madera. Larga crianza. 
(sin azúcar añadido)
Uvas: 90% de Chardonnay, 10% de Pinot Noir

CHAMPAGNE BLANC DE 
BLANC “RUINART” FRANCIA 12,5% vol. 115,0

Elaboración: Metodo Champenois
Uvas: 100 % de Chardonnay

CHAMPAGNE BRUT MILLÉSIMÉ 
CRISTAL “LOUIS ROEDERER” FRANCIA 12% vol. 389,0

Elaboración: Metodo Champenois
Uvas: Pinot Noir, Chardonnay

CHAMPAGNE BRUT LA CUVÉE 
“LAURENT PERRIER” FRANCIA 12 % vol. 79,5

Elaboración: Metodo Champenois
Uvas: 100 % de Chardonnay

BRUT ROSÉ CHAMPAGNE  
“BILLECART SALMON” FRANCIA 12% vol. 125,0

Elaboración: Metodo Champenois
Uvas: 40 % de Chardonnay, 30 % de Pinot 
Noir, 30 % de Pinot Meunier

SPUMANTE ROSATO Región Alcohol Precio 

L’AMBIZIOSO FRIZZANTE ROSATO 
BIO “POGGIO DELLE GRAZIE” VENETO 11,5% vol. 24,0

Elaboración: Metodo Ancestral, fermentación 
en botella. (sin filtrar)
Uvas:  100% Corvina

LIGERO -----------------------------------------------------------------  PODEROSO
DÉBIL ---------------------------------------------------------------------- ÁCIDO
AMABLE ------------------------------------------------------------- CON BURBUJA



BIANCO SECCO

BIANCO AROMATICO
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LOGI&CO VINO BIANCO 
“CASPRI” 2023 TOSCANA 12,5% vol. 25,5

Elaboración: Las uvas se vinifican por 
separado, blend con porcentaje diferente según 
la añada, una parte pasa por madera.
Uvas: Trebbiano; Malvasia; Ansonica

DI GINO MARCHE BIANCO IGT 
“SAN LORENZO” 2023 MARCHE 13,5% vol. 26,0

Elaboración: 6 meses sobre lias
Uvas:  100% Verdicchio

PASSERINA IGP NATUM BIO  
EGAN “AGRIVERDE” 2023 ABRUZZO 11% vol. 22,5

Elaboración: Acero inoxidable
Uvas: 100% Passerina			

PINOT GRIGIO FRIULI GRAVE 
DOC “FOSSA MALA” 2023	 FRIULI 12,5% vol. 27,0

Elaboración: Acero inoxidable
Uvas:  100% Pinot grigio

FIANO D’AVELLINO CRU DOCG 
EXULTET “QUINTODECIMO” 2021 CAMPANIA 13,5% vol. 65,0

Elaboración: Fermentación 70% Acero 
inoxidable; 30% Barrique; 8 meses de de lías
Uvas:  100% Fiano

FRIULIANO DOC DOLEE 
“VIE DI ROMANS” 2022 FRIULI 14% vol. 54,0

Elaboración: 10 meses de lías; 
9 mese en botella
Uvas:  100% Tocai Friulano

ALICE MALVASIA MOSCATA 
“LA COLOMBERA” 2023 PIEMONTE 14% vol. 25,5

Elaboración: Acero inoxidable
Uvas:  100% Malvasia Moscata

TI AMO VERMENTINO 
SALENTO IGP “CANTINA SAN 
MARZANO” 2023

PUGLIA 12,5% vol. 22,5

Elaboración: Acero inoxidable
Uvas:  100% Vermentino

FALANGHINA ROCCAMONFINA 
IGT BIO AORIVOLA 
“I CACCIAGALLI” 2022

CAMPANIA 13,5% vol. 32,0

Elaboración: Vinificado y envejecido en 
cemento con maceración de 12 horas 
(sin filtrar)
Uvas:  100% Falanghina

MUSCATEDDA MOSCATO 
DI NOTO DOC BIODINAMICO 
“MARABINO” 2023

SICILIA 13% vol. 35,0

Elaboración: Fermentación espontánea en 
depósitos de acero con las pieles, 9 meses 
entre acero inoxidable y botella.
Uvas: 100% Moscato			 

GEWURZTRAMINER SÜDTIROL 
ALTO ADIGE DOC 
“HOFSTATTER” 2022

ALTO 
ADIGE 14,5% vol. 34,0

Elaboración: Acero inoxidable (8 meses de lías 
Battonage)
Uvas: 100% Gewürztraminer

EDDA BIANCO SALENTO IGP 
“CANTINA SAN MARZANO” 2022 PUGLIA 14% vol. 31,0

Elaboración: Envejecimiento en barrica de roble 
francés 4 meses
Uvas:  Chardonnay, Fiano, Moscatello Selvatico

MULLER THURGAU SÜDTIROL 
ALTO ADIGE DOC 
“PACHERHOF” 2022

ALTO 
ADIGE 13,5% vol. 36,0

Elaboración: Toneles de madera
Uvas: 100% Müller Thurgau



ORANGE

ROSATO

SECCO Región Alcohol Precio 

SULLE BUCCE IGP TERRE 
SICILIANE BIO “VALDIBELLA” 2023 SICILIA 13% vol. 26,5

Elaboración: Maceración 14 días con las 
pieles, acero inoxidable 6 meses
Uvas:  100% Grillo

SECCO Región Alcohol Precio 

TEMPRANILLO TOSCANA 
ROSÈ IGT FRESCO DI NERO BIO 
“BECCONCINI” 2021

TOSCANA 12,5% vol. 29,0

Elaboración: Maceración  3 días con pieles, 
acero inoxidable.
Uvas:  100% Tempranillo

AROMATICO Región Alcohol Precio 

VEJ BIANCO ANTICO 
“PODERE PRADAROLO” 2022

EMILIA 
ROMAGNA 12,5% vol. 31,0

Elaboración: Maceración  100 días con pieles; 
Envejecimiento Acero y Cemento
Uvas:  100% Malvasia di Candia Aromatica

AROMATICO Región Alcohol Precio 

CHIARETTO DI BARDOLINO DOC 
BIO “POGGIO DELLE GRAZIE” 2023 VENETO 13,5% vol. 22,5

Elaboración: Acero inoxidable (fermentación 
espontanea)
Uvas: Corvina, Rondinella
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FIANO ROCCAMONFINA IGT BIO 
ZAGREO “I CACCIAGALLI” 2021 CAMPANIA 12,5% vol. 38,0

Elaboración: Fermentación espontanea 
y maceración 2 meses con las pieles, vinificado 
y envejecido en las mismas ánforas 
2 meses mas
Uvas: 100% Fiano

QUINTO QUARTO TERPIN 
VENEZIA GIULIA IGT 
“FRANCO TERPIN” 2021

FRIULI 13,5% vol. 33,0

Elaboración: Fermentación espontanea durante 
14 días (sin filtrar)
Uvas: Merlot, Cabernet Franc



ROSSO SECCO
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AGLIANICO DOC JAMMO JA’ 
“BELLARIA” 2020				    CAMPANIA 13,5% vol. 25,5

Elaboración: crianza en barricas de roble 
francés de segundo paso durante 12 meses
Uvas:  100% Aglianico

UMBERTA FABRIZIO IULI 2022 PIEMONTE 14,5% vol. 26,5

Elaboración: fermentación en cemento 10-11 
meses (sin filtrar)
Uvas:  100% Barbera	

NERO D’AVOLA DOC BIO 
KERASOS “VALDIBELLA” 2022 SICILIA 13,5% vol. 22,5

Elaboración: Acero inoxidable 6 meses
Uvas:  100% Nero D’Avola

PEPENERO VERMENTINO 
NERO TOSCANA IGT BIO 
“CASTELDELPIANO” 2022

TOSCANA 13% vol. 35,0

Elaboración: Vinificación y crianza acero por 6 
meses y 6 meses más en botella
Uvas:  100% Vermentino Nero

BARBARESCO DOCG 
ROCAGLIETTE “OLEK 
BONDONIO” 2020

PIEMONTE 14,5% vol. 110,0

Elaboración: Maceración durante 2 meses y 
envejecimiento en barrique de roble frances 
durante 24 meses
Uvas: 100% Nebbiolo	

BAROLO DOCG BIO 
“ERBALUNA” 2018 PIEMONTE 15% vol. 59,0

Elaboración: Envejecimiento barrique de roble 
frances durante 24 meses
Uvas: 100% Nebbiolo

AGLIANICO IRPINIA DOC 
TERRA D’ECLANO 
“QUINTODECIMO” 2020

CAMPANIA 14% vol. 78,0

Elaboración: Envejecimiento barrique de roble 
frances durante 12 meses
Uvas: 100% Aglianico

BRUNELLO DI MONTALCINO 
DOCG “GIANNI BRUNELLI” 2019 TOSCANA 14% vol. 120,0

Elaboración: Envejecimiento 30 meses 
en barricas de roble de Eslavonia de 10 hl, 
25 hl y 30 hl
Uvas: 100% Sangiovese

ROSSO DI MONTALCINO DOC  
BIO “COL D’ORCIA” 2021 TOSCANA 14,5% vol. 33,0

Elaboración: Envejecimiento 9 meses en 
barrica de roble de Eslavonia. Parte del vino 
esta envejecido en toneles y depósitos de 
cemento.
Uvas: 100% Sangiovese

SASSICAIA BOLGHERI DOC 
“TENUTA SAN GUIDO” 2020 TOSCANA 14,5% vol. 320,0

Elaboración: 45% madera nueva, 45% primera 
pasada y 10% segunda pasada. 25 meses de 
crianza en madera.
Uvas: Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc



ROSSO AROMATICO
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CHIANTI SUPERIORE DOCG BIO 
“VILLA MIGLIARINA” 2022 TOSCANA 13,5% vol. 25,5

Elaboración: Envejecimiento en 
cemento 12 meses
Uvas:  Sangiovese; Canaiolo Nero

CHIANTI RISERVA DOCG 
TOSCANA BIO 
“BECCONCINI” 2020

TOSCANA 14% vol. 33,0

Elaboración: crianza en barricas de roble 
francés durante 18 meses y 8 meses en botella
Uvas: 85% Sangiovese, 15% Canaiolo

MONTE PULCIANO D’ABRUZZO 
DOC NATUM BIO VEGAN 
“AGRIVERDE” 2023

ABRUZZO 13% vol. 22,5

Elaboración: Acero inoxidable
Uvas:  100% Montepulciano d’Abruzzo

VALPOLICELLA DOC BIO RIO 
ALBO “CÀ RUGATE” 2023 VENETO 13% vol. 28,0

Elaboración: Acero inoxidable
Uvas: Corvina, Corvinone y Rondinella

AMARONE DELLA 
VALPOLICELLA DOCG BIO 
PUNTA “CA RUGATE” 2019

VENETO 15% vol. 77,0

Elaboración: Envejecimiento barrique de roble 
frances durante 30 meses
Uvas: Corvina, Rondinella, Corvinone

ROSSO MILLE IGT BIO 
“I CACCIAGALLI” 2022 CAMPANIA 12,5% vol. 32,0

Elaboración: Vinificado y envejecido en 
depósitos de hormigón (sin filtrar)
Uvas:  70% Piedirosso, 20% Pallagrello Nero,  
10% Aglianico
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